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Encendido/Apagado del controlador:
1.	 Presione el botón para encender el 

controlador.
2.	Una œnica presión mientras estÆ 

encendido = Función de pausa 
3.	Presión larga mientras estÆ encendido = 

Apagado

  Instrucciones de operación
	 PANEL DE CONTROL

Con�guración de la temperatura:
1.	 Presione el botón.
2.	 Gire la perilla a la temperatura deseada.
3.	 Presione de nuevo el botón para 

con�gurar la temperatura (la temperatura 
se ajustarÆ automÆticamente luego de 3 
segundos).

Con�guración del tiempo:
	 �	 Temporizador de cuenta regresiva
	 1.	Presione el botón.
	 2.	Gire la perilla a las horas deseadas.
	 3.	Presione el botón para con�gurar las horas.
	 4.	Gire la perilla a los minutos deseados.
	 5.	Presione el botón para con�gurar los minutos. El 

temporizador se pondrÆ en marcha.
	 6.	Presione el botón para pausar y reanudar el 

temporizador.
	 7.	 Mantenga presionado el botón para reiniciar el 

temporizador.

�	 Temporizador de cuenta ascendente
	 1.	Presione y sostenga el botón.
	 2.	El temporizador comenzarÆ a contar 

desde las 00:00. El temporizador contarÆ 
por Minutos:Segundos y luego por 
Horas:Minutos.

	 3.	Presione el botón para pausar y reanudar 
el temporizador.

	 4.	Mantenga presionado el botón para 
reiniciar el temporizador.

1. 	 Con la alimentación apagada, 
mantenga presionado el botón de 
con�guración de la temperatura

2.	 Presione el botón de encendido/
apagado.

3.	 La unidad se enciende con �F� o 
�C� parpadeando en la pantalla

4. 	 Use la perilla para 
seleccionar la unidad 
de temperatura

5.	 Presione set temp. 
para con�rmar

Con�guración de la sonda para carne
1.	 Presione el botón y gire la perilla para seleccionar la sonda para carne (MP1, MP2, MP3, MP4). 
2.	 Presione el botón de temperatura.
3.	 Gire la perilla a la temperatura deseada.
4.	 Presione de nuevo el botón de temperatura para ajustarla.
5.	 Una vez alcanzada la temperatura ajustada, sonarÆ la alarma. Presione cualquier botón para borrar.

Visualización de información en pantalla:
	 �	 Al girar la perilla, la pantalla avanzarÆ por la temperatura de la parrilla, el temporizador y las 

sondas de carne; MP1, MP2, MP3 y MP4.

Clavijas de la sonda para carne

Botón de arranque automÆticoBotón de arranque o ignición:
1.	 Presione el botón de arranque para 

encender automÆticamente el arrancador 
de fuego.

Emparejamiento de la parrilla con dispositivos inteligentes:
1.	 Descargue la aplicación de Masterbuilt desde la Apple App Store o Google Play Store a su(s) 

dispositivo(s) inteligente(s). Para mayor información, visite: masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2.	 Una vez completada la descarga, abra la aplicación de Masterbuilt y siga las instrucciones para 
emparejar su parrilla Bluetooth + WIFI y su(s) dispositivo(s) inteligente(s).

	 BLUETOOTH + WiFi

Con�gure la temperatura de ”F a ”C:
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  Instrucciones de operación
	 CURADO PREVIO

	 ARRANQUE NORMAL

El curado previo eliminarÆ de su parrilla las sustancias químicas y aceites residuales del proceso de 
fabricación. 
CURE PREVIAMENTE SU PARRILLA ANTES DEL PRIMER USO.

1.  Llene la tolva con carbón vegetal aproximadamente 1/4-1/2 de su capacidad.
2.  Ponga en marcha su parrilla siguiendo las instrucciones de ARRANQUE y con�gure la temperatura a 250 °F (121°C) 

por 60 minutos.
3.  Luego de 60 minutos, con�gure la temperatura a 400 °F (204 °C) por 30 minutos.
4.  Apague la parrilla siguiendo las instrucciones de APAGADO.
5.  Deje que la parrilla se enfríe COMPLETAMENTE.
6.  Con una servilleta o un paæo, unte una capa �na de aceite de cocina en las rejillas, la placa de sellado, las rejillas de 

calentamiento y el interior de la tapa y cuerpo de la parrilla. Tenga precaución, la parrilla estarÆ CALIENTE al tacto.
7.  Repita los pasos 3-6 a 350 °F (175°C).

Un curado frecuente evita el óxido. Si aparece óxido, limpie con un cepillo de acero, aplique margarina y caliente como 
se indica anteriormente.

1.	 Enchufe la parrilla y encienda el controlador.
2.	 NO CARGUE EL CARBÓN HASTA EL PASO 5.
3.	 Presione el botón de encendido automÆtico para precalentar el arrancador:

a.	 El botón de encendido debería estar parpadeando.
b.	 La pantalla del controlador debe parpadear 450 ”F (232 ”C).

4.	 Desplace la perilla del controlador para cambiar la temperatura deseada.
a.	 Opciones de selección de temperatura:
�	 Presione el botón de con�guración de la temperatura para seleccionar la  

temperatura mostrada en pantalla.
�	 Si no desplaza la perilla, el controlador seleccionarÆ automÆticamente la  

temperatura en pantalla (temperatura por defecto 450 ”F / 232 ”C).
5.	 Llene el MiniHopper con carbón vegetal (no mÆs de 7lbs/3kgs de briquetas o  

5lbs/2.25kgs de bloques).
6.	 Cierre la tapa de la tolva y la tapa de la parrilla.
7.	 Espere a que el botón de arranque automÆtico deje de parpadear (debería tardar unos 45 segundos).
8.	 Coloque 1 arrancador de fuego en el soporte para arrancadores de fuego (ver �g. 1)
9.	 Deslice la bandeja del arrancador de fuego en la tolva inferior hasta que vaya al tope y cierre la puerta.
10.	La parrilla deberÆ ejecutar una secuencia de arranque; el ventilador puede tardar unos instantes en encenderse.

CONSEJOS DEL ARRANCADOR:
a.	 Botón del arrancador parpadeante = precalentamiento del arrancador (NO cargue el arrancador de fuego 

mientras el arrancador estØ precalentÆndose).
b.	 Botón del arrancador sólido = el encendedor estÆ encendido/caliente.
c.	 El arrancador no se enciende si la parrilla estÆ a mÆs de 200 ”F (93 ”C).
d.	 SI la temperatura ya estÆ con�gurada, el arrancador no le pedirÆ que con�gure la temperatura.
e.	 Cada vez que se active el arrancador, la parrilla ejecutarÆ la secuencia de arranque. Durante esta secuencia 

el ventilador no funcionarÆ por PID. El ventilador volverÆ al PID una vez completada la secuencia de arranque. 
La secuencia de arranque es de aproximadamente 8 minutos.

NOTA: Para un arranque correcto del iniciador del fuego, es importante seguir los pasos indicados anteriormente en la 
secuencia adecuada. Si no se siguen estos pasos, el procedimiento de arranque puede fallar.

En cuertos casos, el arrancador de fuego no s encenderÆ durante la secuencia inicial. Esto puede deberse a la natura-
leza del arrancador de fuego mismo. Si el arrancador de fuego no se enciende, apague la parrilla, retire el arrancador 
fallado, encienda la parrilla y reinicie su temperatura; luego, despuØs de que se precaliente, vuelva a instalar un NUEVO 
arrancador de fuego.

Figura 1
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  Instrucciones de operación
	 ARRANQUE

	 RECARGA

1. Asegœrese que el ventilador estØ en PAUSA antes de empezar a recargar. 

2. Presione el botón de encendido para activar la función de PAUSA (el controlador mostrarÆ HOLD). 

3. Agregue carbón vegetal a la tolva (no mÆs de 7lbs/3kgs de briquetas o 5lbs/2.25kgs de bloques). Use EXTREMA 

    precaución, la tapa de la tolva estarÆ CALIENTE. Use guantes de protección y pinzas para abrir la tapa de la tolva.

4. Cierre la tapa de la tolva y quite la pausa del controlador presionando el botón de encendido. 

STEP 1
Arrancador de precalentamiento
Con�guración de la temperatura

Botón de arranque 
automÆtico

Con�guración de 
la temperatura

PASO 2
Carga del carbón

STEP 3
Carga del arrancador de fuego

  ARRANQUE MANUAL DEL FUEGO
Si el arrancador de fuego no se enciende con el botón de encendido, puede arrancar manualmente la tolva con los pasos que 
se indican a continuación.

1.  Enchufe la parrilla y encienda el controlador.  

2.  Llene el MiniHopper con carbón vegetal (no mÆs de 7lbs/3kgs de briquetas o 5lbs/2.25kgs de bloques). 

3.  Mantenga ABIERTA la tapa de la tolva. 	 

4.  Coloque 1 arrancador de fuego en el soporte para arrancadores de fuego (ver �g. 1) 

5.  Deslice la bandeja del arrancador de fuego en la tolva inferior hasta que vaya al tope. 	  

6.  Encienda manualmente el arrancador de fuego.  

7.  Cierre la puerta del arrancador de fuego. 	  

8.  Espere 2-3 minutos para que el carbón se encienda antes de cerrar la tapa de la tolva. 	  

9.  Una vez que el carbón haya empezado a arder, cierre la tapa de la tolva. 	  

10. Cierre la tapa de la parrilla y con�gure la temperatura en el controlador.

Si es necesario rellenar la tolva durante la cocción, siga las instrucciones de recarga segura que se indican a continuación.



	 APAGADO

	 ADICIÓN DE HUMO/SABOR

1. Una vez �nalizada la cocción, apague el controlador y desenchœfelo. 
2. Cierre la tapa de la tolva y la tapa de la parrilla. 
3. Deje que la parrilla se enfríe al tacto antes de guardarla. 
4. Una vez que la parrilla estØ fría al tacto, vacíe la taza de cenizas, cubra y guarde su parrilla en un lugar seco. 
*NOTA - El carbón no se guardarÆ despuØs de apagar la parrilla. Para acelerar el proceso de apagado, limite 
la cantidad de carbón para que se adapte a su tiempo de cocción. 

Mezcle trozos de madera en la tolva con carbón vegetal.  Encienda y con�gure la temperatura.  	
* NOTA: Nunca use mÆs de 1/2 libra de trozos de madera en toda la tolva.

  Instrucciones de operación

   ELEVADOR DE REJILLA
Use la pinza de su parrilla para manipular sus rejillas de cocción. 
¡PRECAUCIÓN! ¡Las rejillas de cocción pueden estar CALIENTES! Use la pinza de su parrilla para 
reposicionar las rejillas de cocción mientras va cocinando. * NOTA: Las rejillas deben estar lo mÆs 
juntas posibles.

HERRAMIENTA 
DE ELEVACIÓN 
DE LA REJILLA
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   ALMACENAMIENTO DEL CABLE

El cable ha sido diseæado para enrollarse 
en la horquilla de almacenamiento detrÆs 
de la repisa lateral. Antes de almacenar, 
apague el controlador en �OFF� y retire el 
enchufe del tomacorriente.










