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Informacion al consumidor

Seqguridad de la autonomia

Su seguridad y la seguridad de los demés son muy importantes.
Esta gama de coceidn cumple con ANSI STD Z21 1-2018 Certificado sagun CSASTD 1.1-2018
Electrodomeésticos de gas para cocinar,
Hamos proporcionado muchos mensajes de sequndad importantes en este manual y en su electrodomastico
Siempra [@a y obadazca iodos oz mansajes de seguridad

Esle g5 un simbols de aleda de seguridad. Le alerard sobre posibles riesgos de
& segundad personal o de propiedad. Dbedezea todos fos mensajes de segunidad para
evilar cualquiar dafio a la propiedad, lesiones personales o muarte

Antes de usar esta gama de cocinas, asegurese de realizar pruebas de fugas en fodas
las conexiones mediants ¢l uso de soluciones de agua jaboncsa. Mo hacero puede
causar posibles nesgos de segunidad personal o de propiedad.

ArDVERTENCIA

ADVERTEMCIA indica una sifuacién petencialmente peligresa que, sino a2 evita,
podria dar lugar a iesiones graves o muerts.

MAADVERTENCIA

PRECAUCION indica una stuacién de peligro moderado que, si na se evita, podria
dar lugar a

lesian lave o moderada

Todos los mensajes de sequridad ke alerfaran sobre cual es el pelicro polencial, e
diran como reducir la probabilidad de lesidn y hacers saber lo gue pueds sucader gi
no s& siguen las nsirucsiones

AprRECAUCION

AADVERTENCIA

Si la informacidon de este manual no se sigue exactamente, puede producirse un incendio o
axplosién, causando dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerts.

No almacene ni use gasolina u otros vapores y liguidos inflamables cerca de este o
cualquier otro aparato.

- QUE HACER S| HUELE A GAS

» Mo intente encender ningun aparato.

« Mo togque ningan intermupior eléctnca

« Mo ulilice ningdn teléfeno en su edificio.

« Liarme inmedistamente a su proveedor de gas desde el teléfono de un vecino. Siga las mstruccionas del
proveador de gas,

» 50 ne puede comUnicarse con su proveedor de gas, llame al deparfamento de bomberos.

La instatacidn y el servicio deben ser realizados por un instalador calificado, una agencia de senvicio o el
proveedor de gas.




Instalacion del soporte antivuelco
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MinQ.78"
20mm
Adjust the height —
according to the
adjustable leg

1. Parfore 4 agujeros en la pared con los tamanos cormectos de onficio de 0.31 "(& mm),

2. Busqgue las fundas de plastico en |a bolsa de piezas y coloquelas dentro ce los onficios de |a pared.

3 Busgue las plecas antivuelco en la bolsa de piezas v fijelas en la pared con los tomilos. Asegurese de que el
soparta

antivueico esté bien fijgdo a la pared.
4. Deslice el rango hacia adelante hasta el soporte antivuelce, asegurese de que el soporte antivuelco se inserte

en dos ornificios en el panel posteriar del rangn




INFORMACION DE SEGURIDAD IMPORTANTE
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL APARATO
ﬁADVE RTENCIA Lea todas las instrucciones de seguridad anfes de usar el producio. El

incumpimienio d2 estas instrucciones puede provocar mcendios, descargas elécincas, |esiones graves o
la muerte

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

MDVE RTENCIA MUNCA use este aparalo como t:-ﬂlEﬁl-'.'cldﬂF para n:ale.n’r-_'ir o calentar la habitacian
Hacerlo pusde resultar en envenenameento por monoxide de carbono,

1. Utilice esta gama para el propdsilo previsto como s& describe en este manual de instrucciones.

2. Haga que su gama sea insialada y conectada a fierra adecuadamente por un instalador cakficado de acuerdo

con las instrucciones de instalacsdn proporcionadas.

3. Cuglquier ajuste y servicio debe ser realizado dnicamente por un insialador de estufas de gas calificado o un

tecnico de servicio. Mo intante reparar o reemplazar ninguna parfe da su gama a menos gue s recomiende

especificamente en ¢ste manual,

4. Su gama se envia desde el conjunto de fabrica para su uso con gas natural o gas propano (LP). Se puede

converlir para su usc con cualguiera de los dos. Si es necesario, esios ajustes deben ser realizados porun

tecnico calificade de acuerdo con las instrucciones de instalacion y los codigos locales. La agencia guea realiza

este trabajo asume |a responsabilidad de la conversian

5. Haga que el instalador ke muesire la ubicacion de la valvula de cierre d2 gas de rango v como apagaria si es

necesaro

&. Conecte su estufa a una toma de tiarra de 1107120 voltios solamenta. No retire la clavia da conexion a tiera

redonda del enchufe. 3i iene dudas sobre la conexidn a tierra del sistema eléctrico domestico, es su

responsabilidad v abligacion tener una toma de corrente sin conexion a terra de acuerde con el Cédigo Eléctrico

Macional, Mo ulilize un cddigo de extensioén con este intervalo,

7. Antes de realizar cualquier servicio, desenchufe la autonomia o desconecte la fuenie de alimeniacion an &l

panel de distribucidén doméstico rafirande &l fusible o apagando al disyunior automatico,

B. Asegurese de que iodos los materiales de embalaje se refiren de fa gama antes de operar para evitarfa

ignicién de estos materisles

G, Evite rayar 0 impaciar las paniallas de vidrio. Hacerlo puede provocar ia rotura del vidrio. Mo cocine en un

producto con vidnas rotos. Pusde causar shock, incendio o cories.

10. No deje a [os nifos solos o desatendides en un drea donde un aparats esté en uso. Nunca se les daba

permitic escalar, sentarse o pararse en ninguna parte de la cordillera.

APRECAUCION

11. Nunca bloguea [as rejillas de ventilacian (abarturas de aire) de [a gama. Proporaionan las enfradas y salidas
de aire necesarias para que la gama funcione comactamente con una combustion commecta. Las aberturas de aire
se encuentran en |a parte postarior de la placa de coccign y en la parte infenor de la gama.

12. Use solo sopories para macetas secos: [os sopories para ollas himedos o humedos en superficies calientes
pusden provocar quemaduras por vapor No permita que los portaolias toquen los quemsadores de superficie, |a
rejilla del quemader o el slements calefacter del horno. Mo use una toalla u otras telas voluminosas en lugar da
portaclias.

13. No caliente los recipientes de alimentos sin abor. La presion podria acumularse v el contenedor podria
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estallar, causando cuslquier lesion.

AADVERTENCIA

Extremadamente pesado,

Se necesita el equipo adecuadno y Ia mano de obra adecuada cuando se mueve el rango para evitar lesiones
personales o dafios a la unidad o al piso.

El incumplimients de este consejo puede provocar dafios o lesiones personales.

AADVERTENCIA

Cocine bien los alimentos para ayudar a protegerse contra las enfermedades transmitidas por los alimentos. Las
recomendaciones de lemperatura minima segura de log alimentos se pueden encontrar en wwaww [sHDoneYet.gov
¥ www f5is usda.gov, Use un termametro para alimentos para tomar a temperatura de los alimantos y verificar
vanos lugares,

Mantenga la campana del ventilador y el fitro de grasa limpios para mantenar una buena veniilacion y evitar
incendios de grasa. Apague el venlitador en caso de incandio o cuando intenconalmente “milame™ licor u ofros
licores en la estufa. El soplador, si esta en funcicnamiento, podria propagar las llamas.

AADVERTENCIA

MANTENGA MATERIALES INFLAMABLE LEJOS DEL RANGO

De lo contrario, puede provocar un incendio o lesiones personales.

Mo almacene ni use matenales inflamables cerca de la placa de coccion, incluyendo papel, plastico, portaollas,
ropa de cama, revesiimientos de paredes, corinas, corbinas y gasolina u ofros vapores y liquides inflamakbles.
Munca use prendas holgadas o colgantes mieniras usa el aparato. Estas prendas pueden encenderse si enfran
en contacto con superficies calientes causando quemaduras graves.

Me permita que |a grasa de codina u otros matenales inflamables g8 acurmulen an o carca del rango.

La grasa en ! homo o 2n la pléca de coccion pueds encenderse

AADVERTENCIA
EN CASO DE INCENDIO, TOME LAS SIGUIENTES MEDIDAS PARA EVITAR
LESIONES Y PROPAGACION DEL FUEGO.

Mo use agua en incendios de grasa. Nunca recoja una sarteén en Hamas. Desactiva los controles. Asfixie una
sartén an lamas an una unidad de superficie cubriendo la sartén completaments con una tapa bien ajustada. una
bandeja para galletas o una bandeja plana. Use un extintor de incendios de tipe 2spuma o quimico seca
multiusas,

El incumglimiente de esta instruccidn puede provocar quemaduras graves,

AADVERTENCIA
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION
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Munca deje los guemadores de superficie desalendidos a temperaturas medias o altas. Los aimentos,
aspecalmente os alimenios grasos, pusden encendersa, o que resulta en un incendio que podria
propagarse a los gabinetes circundanies,

Munca deje el aceite desatendido mientras frie. Si 58 le permite calentarsa mas alla de su punto de ahumado,
el aceile pusde encenderse, o que puede provoecar un incendio que pusde propagarse a los gabineles
circundantes, Lse un termameiro de grasa profunda siempre gue sea posible para confrolar la temperatura
de| aceite

Para evitar derrames de aceite ¥y fuego, use 13 cantidad minima de aceile al freir en una sarten poco profunda
y ewite cocinar almenios congelados con cantdades excesivas de hielo

Use el tamano adecuado de la sartén y evite las sadenes que son inestables o gue se inclinan faciimente.
Seleccione utensilios de cocina que coincidan con el tamano del quemadaor, Las llamas del quemador deben
ajustarse para que no se extiendan mas alla del fondo de la sartén. Las llamas excesivas pueden ser
peligrosas

Cuando use utensilios de cocina de vidrio | ceramica, asegurese de que saan adecuados para el uso de la
placa de coccién, Oiros pueden romperse debido a un cambio repenting de termperatura.

Para minimizar la pogsibilidad de quemaduras, ignicion de materiales inflamables ¢ derrames, los mangos ce
tos utansdios de cocina deben grarse hacia el cenire de la gama sin extenderse sobre los quemadores
CErcanos.

Mo use un wok con un anillo de soporie metalico redondo. El anillo puede airapar ef calor y bloquear &l aire al
quemadeor, o que resulta en un peligro de mondxide de carbona.

Mo intents levaniar la placa de coccion. 5ilo hace, puede dafiar la teberia de gas de los quemadoras de
superficie, o que resulta en una fuga de gas y nesgo de incendia

Mo use papel de alurenio para cubrir las parillas ni forrar ninguna parte de la placa da coccidn. 5i lo hace,
puede provocar envenenamienio par monoxido de carbono, sobrecalentamiento de las superficies dela
placa de coccign o un posible nesgo de incandia.

AADVERTENCIA

Este producto puede exponerlo a sustancias quimicas, incluide el mondxido de carbono, quea al
Estado de California sabe que causa dafos en el desarrollo. Para cbtener mas infarmacian, visite
wiww. PESWVWamigs.ca. gov

Para minimizar la exposicion a estas sustancias. Siempra opere esta unidad de acuerdo con el
Manual del propietario y asegurese de proporcionar una ventilacion adecuada.

AADVERTENCIA

La instalacion debe cumplir con los codigos locales o, en ausancia de codiges localas, con el Codigo
Nacional de Gas Combustible, ANSI STD Z221.1-2018 / NFPA 54 o, en Canadé, el Codigo de Instalacion de
Gas Natural y Propano, CSA B148.1 7%

Advertencia

Munca opere la seccidn de coccidn de la supedicie superior del aparato sin supandsion.

El incumplimignio de esta declaracion de adverencia puade provocar un incendio, explasion o quemaduras que
podrian causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerte.

3i ocumz un incendio, mantengass alejado del aparato vy llame inmediatamente a su departamento de bomberos.
NO ASISTIR A EXTINGLIR UN INCENDIO DE ACEITE/GRASA CON AGUA
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Caracteristicas de su Estufa
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| Parrilla de quemadocr de estufa

| Panal de Confrol

| Sisterma de Nivelacion (patas)
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| Wentifacion del horna

INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Antes de usar su estufa

1. Retire todo el material de embailaje

2. Assgurass ca tener todos los accesonos enumerados eén la tabla a continuacion.

Invectoras LPG:
1 piece 0.8;
=)
a‘ﬂ 2 pieces 1.4,
2 piecas 1.45:
2 pieces 2.0,

1 package

v




Soporte antvuelco, manguitos y tomillos de plastico 1 set

=
-

Farnllas izquierda vy derecha 1 set
Farrifla Madia 1 pieza
Cuwemador v tapa (S500BTU) 2 sets
Quernader y taps (16000BTU) 2 sets
Quamadar y tapa (19000BTU) 1 set
Regulader (pre-instalado) 1 pieza

FPegating de numers de serie y manual de

: 1 set
Instrucciones
Dastomillador 1 piaza
Flancha supanaor
e 1 pieza

Taladra Liave de Encaja Liave Allen




U7 o \\
Guanies Liave ;
Aartdlo : Alicates
Proteciores Ajustable
gjuslables

Instalacion de parrillas de quemadores de estufa

—
i
s

Relire los materiales de embalaje de |as pamllas

del quemadaor de la esiufa

Coloque las pamillas del quemador en la posicidn %

correcia, L
LE=r

Indicaciones eléctricas

Su rango debe estar conectado & fierra eldctricamante de scuerdo con los codigos locales o, en susencia de
codigos locales, de acuerdo con el Codigo Eléctrico Nacional (ANSEf NFPA 70, altima edicidn). En Canada, [a
conexion & tierra elecinca debe estar de acuerdo con e actual CSA C22.1 Codigo Electrico Canadiense Parie 1 v
I o codigos localas

La fuente de alimentacién debe tener la polaridad correcta. La polaridad inversa dard come resultade una chispa
continua de los electrodos, incluse despuas de la ignician de ka llama. Si hay slguna duda sobre si la fuants de
alimeniacion tiene la pofandad correcta o esta conectada a fierra, haga que |a revise un electnicista calificado.

REQUERIMIENTOS ELECTRICOS

Suminisire eléctico Anclada, 110120V AC, 60 Hz
Senvicio 15 amp or 20 amp Circuito dedicado

J-Tipo de claviia a tierra

receplaculo

AADVERTENCIA

Instrucciones de conexion a tierra electrica: £sta gama estd equipada con un enchufe de

tres clavigas {conexion a tierra) para su proieccion confra el resgo de deacarga y debe anchufarse directamente
a un receptaculo de tres clavijas comectamenta conectado a tierra.
Mo corle ni refire el pazador de conexion a fierra del enchufe.

APRECAUCION

Efiguets iodos los cables antes de desconactarlos cuando realice al mantanimeanto de los contralas. Los afrores
de cableado pueden causar un funsiconaméente incormecto y peligroso, Venfgue el funcionamiento comredclo
después del mantenimianto,



PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

Cesconecte la almentacidn elécirica en la caja de disyuntores o |a caja de fusibles antes de instalar ¢ aparato.
Proporcicne el terenc adecuado para e aparato. Utlilice unicameante conduciores de cobve, El incumplimianto de
estas instrucciones podria provocar lesiones graves o la muerie

Requisitos de suministro de energia eléctrica

H E B

R min: 24" min: 610 mm
max; 28" max: 711 mm

5 min: 8" min: 203 mm
max; 12" max: 305 mm

T min; 2" min: 51 mm
max: 4" max: 102 mm

X = Gas supply line
Y = Grounded outlet

Suministro de Gas

La instalacién debe cumplr con los cddigos locales o, en ausencia de codigos locales, con el Codige Nacional de
as Combustible, ANSI STD Z21.1-2018 / NFFA 34, En Canada, la ingtalacion debe cumplir con el cddigo |
ristalacion de gas natural actual, CAN 1-1,1-M81 y con los codigos locales cuando cormasponda,

Esla gama ha sido cerificada segin  1a  Jltima edicion de ANSISTD 221 1-2018.
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TIFO DE GAS:

GAS NATURAL WC

presidn de Surminising 4"

presian de Suministro Minima B"

presion Maxima del Regulador 14" 0.5 pai (3.5 kPa)
GAS LP WG

presion de Suministro 10"

presian de Sumenisiro Mimnima 1"

presion maxima del Regulador 14" 0.5 psi {3.5 kPa)

Regulador de presion

Dado que la presion de servicio puade fluctuar con la demanda kcal, cada estufa de cocoion de gas debe estar
equipada con un reguladeor de presion en la linea de servicio entrante para una operacion sequra v eficiente.

El regulador de presion suministrado con la gama tiene roscas hembea G172, El regulador debera instalarse
cormactaments pam que sea accesible cuando el aparato esté instalado en su posicion final

k ) (3.5 kPa) y se ajusta a una prasion de salkda de WC de 47,

e
-El'j El regulador de presion puede soporar una presion de antrada maxima de 0.5 psi

Valvula de cierre de gas (no incluida)

Valeula de cierre on posician
e

-

T

Conectarse al dispositivo Summinisiro de Gas

La limga de suminisire debe eslar equipada con una valvula de cieme de gas extema aprobada ubicada cerca del
rango an un lgar accesible. Mo blogquee &) acceso a |a valvula de cierre. Consulle 2 siguiente Hustracion

Se debe proporcionar una linea de suministro de gas 1D de 34" [19 mm) al rango. Si los codigos locales o
permiten, se recomienda un conector de aparato metélico flexible 1D cerificado de 3' (900 mm) de largo, 1427 (13
mrm} o 347 (18 mm) para coneclar la entrada hembra NET de 1/2" de la unidad a la linea de surmmistro de gas.
o2 deben usar compuesios de union de tubsna adecuados para su uso con gas natural o LE

El aparata vy su valvula de cierre daben desconactarse del sistema de fuberias de suministro de gas durante
cualguier prueba de presién del sistema a presiones de prusba supenares a 0.5 psi (3,5 kPa). El aparalo debe
aiglarse del sistema de tubenas da suminisira de gas cerrando su valvula da cierra manual individuzl durante
cualguier prueba de presion del sistema a prasiones de pruaba iguales o inferiocres a 3,5 psi (3.5 kPa)
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Dimensiones del producto y gabinetes

Esle rango se puede instalar directamente adyacenie a los gabinetzs de allura de encimera existenies. Para
ingrar el mejor aspecio, la placa de coccion debe astar nivelada con 1a encamera del gabinele. Esto se pusde
lograr elevande la unidad utiizando los husillos de ajuste en las patas.

CLEARAMNCES

BAPCORTANT: Some cabingt and building materials are not designed to
withstand the heat produced by the cooktop, Check with your builder or
cabinet suppler to make sure that the materiak used will not discolar,
delaminate or sustain other damage.

GIVEM DIMEMSHING ARE MINIMUM CLEARAMCES

13
FZmm
41 1] Mizalmam
Cres thd
Catungl
Dep®
8] A — )
. i B
mi"m Thlaim L—-— 158nm
14 1 e e Fighth waall
5Tnm
e T T T )
:ﬁ_ d|
0 ol o ) 10 mm
Linipd
ET Gibire
YEd&swim Dagith
Opening width N
30" Model 0" (T&2mm)
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CUTOUT DIMENSIONS
GIVEN DIMENSIONS ARE MINIMUM CLEARANCES.

A B C D E F G

30 24° 687" | 787" | 4r 1457 | Al
762mm| 610mm | 174 mm| 200mm | 120mm | 370mm | 130mm |

Daspués de la instalacion:

1. Comprusbe ef encendido de los quemadores de coccidn.

2. Venfique el ajuste del cbturador de aire; llama azul nitida, sin llamas amarillas de vuelco o elevacion.

i Compruabe si hay fugas de gas en todas las conexiones de gas (usands un detecior de gas, nunca una
femal,
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Operaciéon de conversion de gas

Esla cocina se puede ulilizar con gas LP v gas GN. Se envia desde la fabrica ajustado para su uso con gas LP. Se
nouyen inyeciores para GN (gas natural). Siga 185 instrucciones que se muestran a8 continuacion para la
conversion de gas.

AADVERTENCIA

La conversidn de gas serd realizada por un profesional formado en fabrica. Llame a la linea directa de
servicio al cliente para identificar a un profesional capacitado en fabrica cerca de su hogar.

AADVERTENCIA

Antes de realizar esta operacion, desconecte &l rango de gas y electricidad, No hacerlo, puede provocar
un incendio o pusde ocurrir un peligro de descarga eléctrica v provocar lesiones o la muerte. No retire el
regulador ni permita que gire duranie el mantenimiento,
El procedimiento de conversion de gas para este rango incluye estos pasos:

1. Reguladeor de presién

2. Eslufas

3, Reconecie el suministro de gas v eleciricidad

4, Instalacion de una nueva efiqueta de clasificacion
La conversion no se completa s fodos los pasos no se han concluido correctamente,
Antes de realizar la conversion de gas, localice el paguete que contiene los inyectores de repuesio enviados con
cada rango

AADVERTENCIA

Antes de realizar esta operacidn, desconecte el rango de gas vy electricidad. No hacerlo, puede provocar
un incendio o puede ocurrir un peligro de descarga eléctrica y provocar lesiones o la muerte. Mo retire el
regulador ni permita que gire durante &l mantenimienta.

PASO 1: Regulador de presidn

Para acceder al regulador de gas, retire el rango de la pared del gabinete. El regulador de gas se encuentra en la
esquina inferior izquierda de la estufa.

un. Desanrosque i 1apa del regulacar. Mo retire ¢l resore del regulador,

t. Desenrosque el insero blanco de la tapa y girelo para quae el vastago mas largo quede hacia la tapa. Vuelva a
nseriar en la tapa. Vuelhvs 8 colocar la tapa del reguiador.

=S |

| Poslcion para GN

-

"u__;. Posicion para LPG
I‘. - -
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PASO 2: Quemadores de astufa
un. Relire las pamillas de coccién v las tapas de [os gquemadores.,
b, Levanie el esparcidor extanor del quermador

<. Ratire las boguillas de gas LP instaladas de fabrca dal ceniro da los L r j )
sopories de boguillas con una llave de enchufe de 7 mm. Reamplace &l W e, -4
imyecior de gas natural en cada soporie de boquilla. Aprete cada inyector Llave de encaje

comeciamente. No apriete demasiado el inyector.

APRECAUCION

Manipule con cuidado al retirar y reemplazar los componentes de gas. Utilice el soporte adecuadao para
evitar dafos a los companentes.

IMPORTAMNTE: Cada inyector Hene un niémere gue indica su didmetro de flujo impreso en el ceerpo, Cansulte la
tabla a continuacion para ver comoe coinciden las bequillas con los guamadores de coceian

APRECAUCION

El sistemna de reencendido y el sistems automatico de corte de gas no estan equipados en los
guemadores de la placa de coccidn. 5ila llama se apaga por accidente, debe cerrar la valvula
inmediatamente para cortar el suministro de gas.

9500BTU 9500BTU

NG: 1.45
LPG: 0.9

MNG: 1.45
LPG: 0.9

18000BTU

NG 1.4%2 (outer)+
0. 8(inner)

LPG: 0.85%2{outer)+
0. 5(inner)

16000BTU 16000BTU

NG: 2.0
LPG: 1.18

NG: 2.0
LPG: 1.18
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AADVERTENCIA

NO use una llama para verficar si hay fugas de gas.

Instalacion de la etiqueta de conversion NG

Regisire el modelo vy el ndmere de sarie en la etiqueta de conversion de LP { propano proporcionado en este kit
La informacion se pueds obiener de |a efiquela de clasificacian / sene axistente. Cologue la atiqueta de
conversion NG lo mas cerca posible de [a etiqueta de clasificacion / sere existente en el rango.

Conexion de suministro de gas

Todas las conexiones a la fuberia de gas deben apretarse con llaves inglesas. Mo apreie demasiado ni permita
que las tuberias giren al apretarias.

Cuando se havan realizado lodas las congxiones, compruebe que todos los contreles de rango estén en la
pasicion "OFF” y encienda la valvula principal de suministro de gas

Si s estd ulilizando un conector metdlice flexible, verifigue gue no esté forcide v, a conlinuacian, conacte la linea
de suministro de gas al requiador en el rango. Abra la valvula y compruebe si hay fugas colocando una solucion
de detergente liquido en todas |as conexionas de gas. Las burbujas alrededor de |as conexiones ndican una
fuga de gas. 5i se determina una fuga, cierre |a valvula de cieme v arregle las conexiones.

La prueha de fugas del aparato se realizara de acuerdo con las instrucciones del fabricante. Llse un poco de
agua jabonosa (50% de agua v 50% dé jabdn) o un detecior de fugas an todas las junfas y conexiones para
verificar si hay fugas en el sisterna. Mo use una llama para vernficar si hay fugas de gas

El aparato debe aislarse del sistema de tuberias de summisiro de gas del edficio cerando su valvula de cierre
manual individual durante cualguier prueba de presién del sistema de tuberias de suministro de gas a una
presion de prueba igual oinferora 0.5 psi (3,5 kPa),

Empezar
Antes de comenzar a cocinar, siga los siguientes pasos.
+ Retire todo &l embalaje extenor e interior.

+ Retire |a pelicula protectora en piezas de aceroy aluminio
+ Limpie bien la gama con agua calients y un detergente suave. Enjuague y seque Son un pano suave para
eliminar cuglquisr aceite y grasa residual que quede del proceso de fabrcacidn.

Operacion de placa de coccion

El conjunto del qguamador contiene lodos los accasonos én un solo juegao, La

tapa del guemador debe estar colocada horizontalments en el guemador Tapa del
Consulte la ilustracion. Qurermader
—
Dgeragor
Ignicion

Para encender los quemadores de la placa de coccidn, presione la perila de confrol adecuada v gire an sentido
confrario & las agujas del reloj “#*  Escuchard un chasquido: el sonido de la chispa eléctrica que enciende el
quamador. Cuando sa encende un quemadora ‘#' Todos los quemadores se ancendaran, Las chispas
confinuaran hasta que & penlla no se presione, gire |a perilla para ajustar la intensidad de |a lama deseada.
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La perilla que apunta a *#* esta en el nivel maximo de fuego. Girar |a perilla hacia arriba ¢ hacia abajo pueds
agrar un fuego mas paquedio. Cuando |a perlla se gira & la pesicion OFF, el rango dejara de funcionar y la
valvula e cerrard.

NOTA: Mo imenta desmonar o limpiar alrededar de ningan guamador meentras oin queamader esia encendido
Mo toque ninguna tapa del quemador, base del quemadar o encendedor meeniras los encendedores estén
chizspeandn

APRECAUCION

MNunca deje las sarfenes en un ajuste alto sin supervisién. Tenga cuidado al cocinar alimentos en grasa o
grasa; Puede calentarse lo suficiente como para encenderse,

Llama peguefia y grande:

Una llama mds pequefia dard los mejores resultades al hervir a fuego lenta. Las llamas pequeias ofrecen un
rendimiento de coccian preciso para alimentos deficados, manteniendo los alimentos calientes, dermitiendo
chocolate o mantequilla, y para cocinar a fuego lenio durante un largo periodo de iempo

Los ajustes de lama mas alios (mas grandes) proporcionan ef calor maxzimo disponible en su estufa. Esta
configuracion debe usarse para trabajos de coccion pesados, como harvir agua y cocinar pastas.

Intensidad de la llama
+ Para ajustar la intensidad de |a llama, siga ¢l siguiente paso:

1. Extraige la penlla y retire el tomillo de k& derecha para acceder al tornillo de sjusie ubicado en el ceniro
del onficie dal tormllo.
Z. Inserte un pequefo destomilador de cabeza plana (2 mm de ancho por 7O mm de largo) en el orficio del

tornilio para ajustar los tomilios de ajuste

Fimm
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3 Al girar gl destornillador en el sentido de las agujas del reloj, 1a intensidad de iz llama disminuira vy al
girarfo en sentido contrano a las agujas del reloj, la lama aumentara.

4. Cuando lo gire en el sentido de las agujas del reloj, asegurese de no apretar completamente el tornillo de
gjuste, porjue si @s asi, el gas 5 cortara por compéeto y cuande 10 gire en sentido contrarno a kas agujas
del relo|, aseglrese de no aflojarle al maximo

« Cuande ajuste la intensidad de la Hama, chserve la llama cuando gire la perilla.

+ Cualguier llama que exceda el fondo de los utensilios de cocina s= desperdicia.

= La llama debe permanecer estable v de color azul La impureza en el suministro de gas puede causar una flama

narana duranie la operacion inicial

Falla de energia

+ Si el gas no se enciende en cuatro sequndos, cierme la valvula y espere al menos cinco minutos para que el gas
e disipe. Repita el procedimients de lluminacidn,

+ En caso de core de energia, los quemadores de superficie 58 puaden encender manualmente. Sostenga un
fésfora encendido cerca de un quemadaory gire fa perilla en sentido contrario a [as agujas del relol a agpr
Despues de las luces del guemador, gire |a perilla a Ia configuracion deseada

Parrillas de gquemador

1. Las pamilas deben colocarse comectamente anfes de cocinarias. La instalacion incomecta de las pamilas
puede resultar 2n el rayvado de la placa de coccidn v / 0 una combustidn deficiente.

Z. Mo opere los quermadores sin una saren o wiensilio en las pamlias.

APRECAUCION

La superficie de la parrilla esta caliente después de su uso. Por favor, deje suficiente tiempo para que la
parrilla se enfrie antes de limpiar.

Consejos de limpieza de placas de coccion

+ Para evilar que la placa de coccién se decolore o e manche, limpie la placa de coccion después de cada uso y
impie los derames écidos o aZucarados tan pronto como la placa de coccign sa enfrie

+ Los guarnadores sellados de su gama no estan asegurados a la placa de coccidn y estan disefados para
retirarse facilmente. Los vueltas o demames no s2 filtraran debajo de la esiufa. Los quemadores deben limpiarse
después de cada uso

APRECAUCION

Antes de reemplazar la luz del horno, asegorese de que la alimentacion esté desconectada de la caja
eléctrica y que el horno se enfrie por completo. Desmonte la cubierta de la luz y reemplace la bombilla
con una bombilla halégena de 25 vatios. Instale la cubierta de luz correctamente.

Operacion de la Estufa
APRECAUCION

Aseqgurese de seguir todas las pautas para el uso adecuado de la plancha. Si mo usa la plancha
correctamente, corre al riesgo de danarla y anulara la garantia,

Pesicidn de la plancha

18



La plancha no se puede usar en las rejillas mtermadias. Para un uso adecuado, ia plancha debe estar en las
rejillas izquierda o derecha;

Ajuste de calor
La plancha no esta disefada para un uso de calor alio. Las temperaturas mas altas dafaran el recubrimiento
antiadherente con el iempo

Limpieza
Fara avitar lesiones y danar la plancha, siempre espera hasta gue la plancha se haya enfriado antes de lavarla o
ramag@aria.
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Recomendaciones de cuidado y mantenimiento

Arcero noxidable Use un limpiador de acero inoxidabie no abrasivo, apligue una pequefa cantidad a un
pano suave, limpie ligeramente |la supedicie de acemn inoxidable y luego seque con una
toalla. Al impiar la suparficie de acero inoxidable, siga siempre al grano del metal.

Farlias de Limpie con agua calients y detergents suave o pasta de bicarbonato de sodio y agua. No

guemador suMmengir en agua. Secado con fcalla

Bandeja de Ratire los residuns supediciales antes de Empiar para ayudar 3 acelerar el proceso y

guemador disminuir |a posibifidad de rayarla supericie durante la fimpieza. Usando limpiadores
abrasivos suaves o desengrasantes en agrosol, impie y enjuague |a superficie y séquela
inmediatamente. FPara limpiar laz manchas de agua dura, use ¥inagre blanco y agua,
Enjuagar y secar inmediatarmeanta.

Quermadoras Despues de enfnar, use delergents suave o desengrasania en aerosol para impiar
Enjuague con agua v seque con una ioalfa.

Perillas Usando un pafio himedo, limpie con un defergente suave o desengrasante en asrosal,
Enjuagar y secar. Na colocar en lavavajillas.

Bandsja Para I-ir'npiar la sartén, deseche la gras-!'l-y lavela con agua caliente y detergante suave.
Enjuggar y sacar.

Sugerencias para la solucién de problemas

Antes de [lamar para solicitar servicio

La estufa no funciona

Compruebe que la alimentacion esté encendida.

Verfique que |a enargia eléctrica a la autonomia y el disyuntor doméstico astén
encandidos

Los guemacores ng se

El enchufe eléctiea no esth conectado cormectamanie con una loma de corrente

enciegnden ni chispean al activa
azar El surmimistro da gas no estd encandido,
Las piezas del guemador no se reemplazan correctamente,
Los agujeros an las anillos de coceidn a fuego lento o 1as ranuras en los anillas
del quermnadar estdn obstruidos.
Boquillas obsiruidas, o guemadores humedos o electrodos,
Uin fusible en su hogar puede ser fundido o & disyunior disparado.
Los guamadores tienen Las piezas del guemadar no se reemplazan correclaments,
amarille o A, Llamas amarillas: Llame para el sericio
Llamas de punta amarlla B. Punias amarilas en los conos extenores: Normal para gl gas propano (LF)

C. Llamas azules suaves: normales para & gas natural
Si las llamas del quemador se van coma ﬂﬂm (4], Llamada de servicia.

Las llamas narmales del guamador deban wverse coma m =R

mﬂ}. dapendiendn del tipo de gas.

Llamas del guemador muy El rango puade astar conectado al tipo de combustible incorecio, Pangasa en
grandes o amarillas

contacto con la persona gue instald su gama o realizd la conversion

Las llamas del quemador Fatvo en el aire; humidificador de vapor frio; Residuos en o dentro del quemadaor.
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contienan parpadens

naranjas

Temperatura del hormo El termestate del horno necesita ajustes. Por favor, pdngase en contacte con bos
demasiada caliente o fria tecnicos profesionalas locales

Wapor de la ventilacion Cuando s utiliza el modo de conveccion, es normal ver el vapor saliendo de la

vanblacion del hormo A medida que aumenta el numens de eslantes o la cantdad
de aimenios que Se cocinan, aumentara la cantidad de vapor visible

Diagrama de cableado

Burner
F— = é ’
=L N
=~
w—
\E ls 15 [s 15 "ok
E \E E]E]i o
H\]ﬂlﬂ- an w _I_L1
LB LF MM RF RB —

Precaucion: Etiquaete todos los cables antes de desconsctarlos cuando realice &l mantenimienta de los
confroles, Los armores de cableado puaden causar un funcionamienta incomacto v peligroso. Venhique el
funcienamiento comecto después del mantenimiento.
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Consumer information

Range Safety

Your safety and the safety of others are very important.
This cooking range Conforms to ANSI STD Z221.1-2048 Ceartified 1o CSA STD 1.1-2018 Housshold Cooking Gas
Appliances.
We have provided many imporiant safety messages in this manual and on your appliance. Always read and abey
all safety messages

This is a safely alert symbol. It will alert vou 10 polential personal or property safety

& hazards Obey all safety messages o avoid any property damages, personal injuny or
death

AWA RN lNc Before using this coocker range, make sure to conduct leakage testing on all
connections by using soapy water solutions. Fail 1o do so may cause potential personal

or property safety hazards.

WARMNING indicales a potentially hazardous siluation which, if not aveided, could

AWARNING resunn

SERouUs injury or death.

CAUTION indicates a moderate hazardous stuation which, if not avaided, could result
in

AGA UTI ON miner or moderate injury,
All zafety messages will alerd yvou what the potential hazard iz, fell vou how to reduce

the
chance of injury, and lel you know whal can happen if the insinuctions are not followed.

AWARNING

If the information in this manual is not followed axactly, a fire or explosion may result,
causing property damage, personal injury or death.

Do not store or use gasoline or other flammable vapors and liquids in the vicinity of this or
any other appliance.

- WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS

* Do not iry to hight any appliance

* Do not touch any elecincal switch.

* Do not use any phone in your building.

 Immediately call your gas supplier from a neighbor’s phone, Follow the gas supplier's instructions

« If vou cannot reach your gas supplier, call the fire departmeant

Installation and service must be performed by a qualified instailer, service agency or the gas suppliar,
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Installing the anti-tip bracket

30"
762mm
3 248" 24"
78mm 631mm 60mm
—

—— J

r [
1.96"

50mm
Min0.78"
20mm
Adjust the height —
according to the
adjustable |eg

1. Drll 4 holes on the wall with correct sizes 0.31°{8mm) hole
2. Plaase find the plastc sleavas in the par bag and put them inside the holes of the wall
3. Flease find the anti-tip plates in the part bag and fix them on the wall by the screws. Make sure the anii-tip

bracket is sacurely attached to the wall
4. Slide the range foreard to the anti-tip bracket, make sure 1he anti-lip bracket insert info bwo holes on the range

back paniel
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE
Read all safety instructions before using the product Failure to follow these
AWARNING

instructions may result in fire, electical shock, sentus injury or death.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
AWARNING NEVER use this appliance as a space heater to heat or warm the room, Doing so

may resull in carbon monoxide poisoning.
1. Uze thig range for its intended purpose as described in fhis instruction manual,
2. Have your range installed and propery grounded by a qualified installer in accordance with the provided
installation instructions.
3. Any adiustment and service should be parformed only by & quaified gas range installer or senice fechnician
Do not atlernpt to repair or replace any part of your range unless it is specifically recommended in this manual.
4 Your range is shipped fromthe factory st for use with natural gas or propans (LF) gas. i can be converted for
use with either. |f required, these adjustments must ba made by a qualified technician in accordance with the
installation instructions and local codes. The agency parforming this work assumes responsibility for the
CONYErsion,
5, Have the installer show you the location of the range gas shut-off valve and how o turn it off if necassary
6. Plug your range into a 110/120 volt grounded autlet only. Do not remaved the round grounding prong from the
plug. If in doubt about the grounding of the home elecirical system, it is your responsibility and obligation to have
an ungrounded outlet in accordance with the Mational Elecirical Code. Do not use an extension code with this
range.
7. Before performing any servica, unplug the range or disconnect the power supply at the household distibution
panel by removing the fuse or switching off the circuit breaker
8. Be sure all packing materials are removed from the range before operating to prevent ignition of thesea
materials
9. Avoid scratching or impacting glass displays. Doing so0 may lead o glass breakags. O'o nof cook on a product
with broken glass, Shock, fire, or culs may occur
10. Do niot leave children alone or unatiended in an area where an appliance is in use. They should never be
allowed to climb, sit or stand on any part of the range.

ACAUTION

11. Never bdock the vents (air openings) of the range. They provide the airinlets and cutlets that are necessary
for the range to operate properly with correct combustion. Air apenings are located at the rear of the cooktop, and
at the bottom of the ranga.

12. Use only dry pat holders--maist or damp pot holders on hot surfaces may resuli in bums from steam, Do not
lat pot halders touch surface burners, bumar grate, or oven heating element. Do not use a towel or ather bulky
fabrics in place of pol holders

13. Do not heat unopened food containers. Pressure could build up and the container could burst, causing any

IFLIry.
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AWARNING

Extremely Heawy

Proper eguiprnant and adeguate manpower ara needed when move the range to avoid parsonal injury or damags
to the unit or tha Roor,

Failure to follow this advice may result in damage or personal injuny

AWARNING

Cook food thoroughly to help protect against foodborme iliness. Minimum safe food temperature
recommendations can be found at weewlsliDoneYet.gov and www. fsis usda gov. Use a food thermaometer to take
food temperatures and check several locations

Keep the ventilator hood and grease filter clean to maintain good venling and to avoid grease fires. Tum the
venfilaior OFF in case of a fire or when intentionally "llaming” liquor or other spirits on the cooktop, The blower if
in operation, could spread the flames.

AWARNING
KEEP FLAMMABLE MATERIAL AWAY FROM THE RANGE

Failure to do so may result in fire or personal injury.

Do not store or use flammable materials near the cooktop, including paper, plastic, potholders, linens, wall
Coverngs, curtains, drapes and gasoline or ather flammable vapors and liquids

Naver wear loose-fithng or hanging gaments while using the appliance. These garmants may ignie if thay
contact ot surfaces causing severs bums.

Do not let cooking grease or other flammable matenals accumulate in or near the range

Greage in the oven or on the cookiop may ignite.

AWARNING
IN THE EVENT OF A FIRE, TAKE THE FOLLOWING STEP TO PREVENT
INJURY AND FIRE SPREADING.

Do not use water on grease fires. Never pick up a flarmming pan. Tum the controls off Smother a flaming pan on a
surface unit by covenng the pan completely with a well-fitfing kd, ccokie sheet or flat tray. Use a mulli-purpose dry
chemical or foam-type fire extinguisher

Failure {0 follow this instruction may resuli in savere burns.

AWARNING
COOKTOP SAFETY INSTRUCTIONS

Never leave the surface burners unattendad al medium or high heat satlings, Foods, espacially oily foods, may
ignite resulting in fire that could spread to sumounding cabinels.
Mever leave oil unattended while frying. If allowed to heat beyond its smoking point, ol may ignde resulting in fire
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that may spread to surrounding cabinets. Use a deep fat thermometer whenever possible o monitor oil
femperatura

To avoid o spillover and firg, use the minirmum amaount of oil when frying in a shallow pan and aveid cooking
frozen foods with excessive amounts of ice

se proper pan size and avoid pans thal are unstable or easily tipped. Select cookware that matches the size of
the bumer, Bumer flames should be adjusted so that they do not extend beyond the bottom of the pan. Excessive
flameas may be hazardous.

When using glass/ceramic cookware, make sure it is suitable for cookiop use: others may break because of a
sudden change in temperature

To minimize the possibility of bums, ignition of flammable matenals and spillage, cookware handles should be
twrned toward the center of the rangs without extending over nearby bumers.

Do not use a wok with a round metal support ring. The ring may trap heat and block air 1o the burner resulting in &
carben moncxide hazard.

Do nat gttempt 1o lift the cookiop, Deing so may damages the gas tubing to the surface bumers resulling in a gas
imak and rigk of fire.

Do not uge aluminum foil to cover the grills or Ene any part of the cookiop. Doing 30 may result in carban
monoxide poisoning, overheating of the cooktop surfaces, or a potential fire hazard.

AWARNING

This product can expose you to chemicals including carbon monoxide, which is known to the State
of California to cause developmental harm. For more information go to www PESWarnigs ca gov

To minimize exposure to these substances. Always operate this unit according the Owner's Manual,
and ensure that you provide proper ventilation.

AWARNING

Tha installation must conform with local codes or, in the absence of local codes, with the National Fuel Gas
Code, ANSI STD 221 1-2018/NFPA 54 or, in Canada, the Natural Gas and Propane Installation Code, CSA
B149.1."

& below label:

Warning

Mever operata the top surface cooking section of the appliance unattended

Failure to follow this waming statement may result in fire, explosion or bum hazard that could cause propery
damagea, persenal injury or death

If & fira should ocour, keap away from the appliance and immediately call your fire departiment

DO NOT ATTEND TO EXTINGUISH AN QIL'GREASE FIRE WITH WATER

28




Features of Your Range

e ———

|

S

.-l*-‘fl

=

| Coaktop Bumer Grill

Cantral Panal

Cookiop Contral Knab

Leveling System (legs)

O B D3| B2 | b

Oven Vents

INSTALLATION INSTRUCTIONS

Before using your range

3. Remowve all packaging material.

4 Check to make sure you have all of the zocoessones listed m below table

S

MG injectars;
1 piece D8,
2 pieces 1.4,
2 piecas 1.45;
2 pleces 2.0

1 package
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Pl N
by l!,_li_ i l Anti-tip bracket, plastic sleeves and screws 1 set
]L | II ]
Left & nght grills 1 set
hEicdle el 1 piece
Burner & Cap (S500BTL) 2 sets
Burner & Cap (18000BTU) 2 sets
Burner & Cap (19000BTU) 1 set
Regulator (pre-installed) 1 piece
Serial Mumber Sticker & Instruction Manual 1 et
Screvwdriver 1 pieca
Tap greddia
Pg 1 piace

TOOLS NEEDED FOR INSTALLATION {not supplied with the range)

N =
\\_'\ IJ T
il Wrench Sockat wrench Allan key g ke
&Pencil
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Frotective Harmmar Adjustable
glovas wranch Adjustable pliars

Cooktop Burner Grills Installation

FRaemove the packing materiais from the cookiop burner
grifls.
Place the burner grills to the correct position.

Electrical indication

Your range must be electrically grounded in accordance with local codes or, in the absence of local codas, in
accordance with the Mational Electrical Gode (ANSIFNFPA 70, latesl editon). In Canada, electrical grounding
must be in accordance with the current C5A C221 Canadian Electnical Code Parl 1 and/or local codes.

The powear supply musi be the comect polanty. Reversa polarity will result in continuous sparking of the
electrodes, even after flarme ignition. If there is any doubt as to whethar the power supply has the comest polarnity
ar grounded, have it chacked by a8 qualified alectrician

ELECTRICAL REQUIREMENTS

Electrical Supply Grownded, 1100120V AC, 0 Hz
Service 15 amp or 20 amp dedicated circuit
Raceplacie J-prong grounding-type

AWARNING

Electrical grﬂundlng Instructions: This range is equipped with a three-prong (grounding) plug

for your prolecition against shock hazard and should ba plugged directly into a propery grounded three-prong
recepiacle
Do not cut or remove the grounding pin from the plug,

ACAUTION

Label &ll wires pnor to disconnection when servicing conftrols, Wiring ermors can cause improper and dangerous
oparation. Verfy proper operation afler serncing.
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ELECTRICAL SHOCK HAZARD

Cizconnest electnical power at the circuil breaker box or fuse box before installing the appliance. Provide

appropriate ground for the appliance. Lse copper conduciors only. Failure to follow thesea instructions could resuit
in-serousinury or death

Electric Power Supply Requirements

R min: 24" min: 610 mm
max; 28" max: 711 mm

3 min: 8" min: 203 mm
max; 12" max: 305 mm

T min; 2" min: 51 mm
max: 4" max: 102 mm

X = Gas supply line
Y = Grounded outlet

Gas Supply

Instaliation musi comply with local codes or, in the absence of local codes, with the Mational Fuel Gas Code,
ANSISTD Z21.1-2018 / NFPA 54. In Canada, installation must conform to the cument natural Gas Installation
lcode, CAN 1-1.1-ME1 and with local codes where applicable

This range has besn design-cerified according to AMSI STD Z21.1-2018 |atest edition
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TYPE OF GAS:

MATLIRAL GAS WC

Supply Pressure 4"

Minimurm Supply Prassure B"

Max Regulator Pressuna 14" 0.5 pai (3.5 kPa)
LP GAS WG

Supply Pressure 10"

Minimum Supply Pressure 11"

Max Regulator Pressure 14" 0.5 psi {3.5 kPa)

Pressure regulator

Since senice pressure may fluctuate with local demand, every gas cooking range must be eguippad with a
prassure regulator on the incoming service line for safe and afficent oparation,

The pressure regulator shipped with the range has female threads G1/2. The regulator shall be installed propery
n order to be accessible when the appliance is installed o its final position

i
% and |s sel at 47 WC cutlet prassure

=
-El'j FPressure regulator can withstand a masimum input pressure of 0.5 psi (3.5 kPa),

Gas Shut-off Valve (not included)

shut-off valve at open position

Connect to appliancs Ges supply

The supply line must be eguipped with an approved extermal gas shut-off valve located near the rangs in an
accessible location. Do not block access o the shul-off valve. Refer to the illustration below.

A 304" (19mm) 1D gas supply ling must be provided to the range, If local codes permit, a certified, 3 (900mm)
fang, 102" {13mem) or 34" [(12mm) 1D flexible metal apphance conneclor s recaommended to connect the unit's 1427
MNFT femalz inlet to the gas supply ine. Pipe joint compounds sutable for use with natural or LP gas should be
usad

The appliance and its shul-off valve must be disconnected from the gas supply pping syslem during any pressure
1esting of the system at test pressures In excass of 0.5 psi (3.5 kPa). The appliance must be isolated from the gas
supply piping system by closing its individual manual shutoff valve during any pressure festing of the system at
lest pressures equal to orless than 0.5 psi (2.5 kKPa).
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Product Dimensions and Cabinets

This range may be installed direclly adjacent to existing counteriop-height cabinsts. To achieve the best ok, the
cooktop should be level with the cabinet countertop This can be accomplished by raising the unit using the
adjusiment spindles on the legs.

20mm

0.8%

R g
OSrmm

CLEARAMCEL

MPORTANT: Soene cabunet ard bullding materiale are not designed i
withstand the heat produced bey the cooktop. Chedk with your builder or
cabinet supphier to make sure that the matenals used vwilll not discolor,
defaminate ar sustain other darsage.

GIVEM DIMENSIONS ARE MINEMUM CLEARANCES

13
J 130 mm
[=} [=] Biefriis
Cweribead
Catyirart
Depth
o xr ()
Hdmm
; r LS
]E.;m. —..—..J Tezen L-—-_ 143w
i e 1o rigit wall
5Tnm
e I — == [[ e
o o I (4 G0 mmy
— O —
B Lakmer
Sldnm Deprth
DOpening width Ui}
30" Modal 30" (TG2mim)
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CUTOUT DIMENSIONS
GIVEN DIMENSIONS ARE MINIMUM CLEARANCES.

A B C D E F G

30 24° 687" | 787" | 4r 1457 | Al
762mm| 610mm | 174 mm| 200mm | 120mm | 370mm | 130mm |

After Instalation:

1. Chack ignition of cooktop burmers

2. Chack the air shutter adjustment — sharp blue flame, with no yellow tipping or lifing flames,
3. Check for gas leaks at all gas connections (using a gas detector, never a flame).

Gas Conversion Operation

This cooking range can be used with LP gas and NG gas. It is shipped from the factory adjusted for use with LP
gas. Injector for MG{Nalure Gas) are induded. Follow the instruction shoswn below for gas conversion,
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AWARNING

Gas conversion shall be conducted by a factory- trained professional. Call the customer service hotline to
identify a factory-trained professional near your home.

AWARNING

Before carrying out this operafion, disconnect the range from gas and electricity. Fail 1o do so, may resulf
in fire, or electrical shock hazard can occur and result in injury or death. Do not remowve regulator or allow
it to turn during servicing.
The gas conversion procedure for this range includes this steps:

1. Pressure regulator

2. Cookiop bumers

3, Reconnect Gas and Electrical Supply

4, Instzlation of new rating labsal
The conwversion s nol completed § all steps have not been concluded properly.
Before performing the gas conversian, locate the package containing the replacement injectors shipped with every
range

AWARNING

Before carrying out this operation, disconnect the range from gas and electricity. Fail to do 5o, may result
in fire, or electrical shock hazard can occur and result in injury or death. Do not remowve regulator or allow
it to turn during servicing.

STEP 1: Pressure Regulator

To access the gas regulator, pull the range away from the cabmnet wall. The gas regulator 15 located at the bottom
ieft corner of the slove.

&. Unscrew the cap from the regulator. Do not remove the sprmg from the regulator

b. Unsoraw the white insert from the cap and fturn it over, so the longer stem is facing the cap. Replace insert on
the cap. Replaca the cap on the reguistor

l:zlb Paxzition for NG
%’ Fosition for LPG
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STEP 2: Cookiop Bumers
a. Remove cooking gnlls and bumer caps

b. Lift off ouier burner spreader, ﬁ/_' !
¢. Ramove the factory installed LP gas nozzles from the center of the nozzle holders . =
uging a 7mm sockel wrench, Replace the natural gas injector in each nozzle holder L o

Tighten sach injector propery. Do not over tighten the injector, Socket wranch

ACAUTION

Handle carefully when removing and replacing gas components. Use proper support to prevent damage
to components.

IMPORTANT: Each injector has a number indicating its flow diametar printed on the body. Consult the tabie baiow
for matching nozzlas with cookiop burmears.

ACAUTION

The Re-ignition system and automatic gas-cut-off system are not equipped on the cooktop burners, If the
flame goes out by accident, need to tumn off the valve immediately to cut off the gas supply.

9500BTU

NG: 1.45
LPG: 0.9

19000BTU

MNG:1.4*2Z [outer)
+0.8(inner}

LPG: 0.85% 2 {outer)
+0.5{inner)

16000BTU 16000BTU

NG: 2.0
LPG: 1.18

NG: 2.0
LPG: 1.18
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AWARNING

DO NOT use a flame to check for gas leakage.

Instaliation of NG Conversion Label

Record the model and seral number on the LF / Propane Conversion Label providad in this kit

Tha information can be obtained from the existing Rating / Serial label, Place the NG conversion label as close as
possible to the existing Rating / Serial label on the range.

Gas Supply Connection

All connactions o the gas piping must be wrench-tghtaned. Do not aver-tighten or allow pipes to fum when
fightening

Wihean all connections have been made, check that all rangs contnals are in the "OFF" positon and turm on the
main gas supply vahe,

If & flexible metal connecior is being used, verfy it iz not kinked, then atiach the gas supply line to the regulator
on the range. Cpen the valve and check for leakage by placing a liguid detergent solufion onio all gas
connections. Bubbies around connections indicate a gas leak. If a leakage is determined, close the shul-off valve
and fix the connections.

Leakage testing of the appliance shall be conducied according to the manufacturer's instructions. Llse some soap
water (50% water and 50% soap) or a leakage detector at all joints and conneciions o check for leaks in the
system. Do not usa a flame 1o check for gas leaks.

The appliance must be isclated from the building's gas supply piping system by closing its indrvidual manual shut-
off valve during ary pressure testing of 1he gas supply piping systam at test pressure aqual o or less than 0.5 psi
{3.5kPa)

Getting Started

Before you slarl cooking, please 1ake the following steps.

* Remove all the extenor and intenor packing.

+ Ramove the protactive film on sleel and aluminum parts.

» Clean the range thoroughly with hot waler and a8 mild detergent. Rinse and dry with a soft cloth to remove any
residual oil and grease left over from the manufacturing process.

Cooktop Operation

The burner assembly confaing all accessonas in one 3el. The bumer cap must )
be seaied on the bumer horizontally, Refer to the ilustration. Sl

-7

Euirnar
Ignition

Ta light up the cooktop bumers, push the appropriale contral knob in and turn counter clockwise to © e pasition.
You will hear clicking noise = the sound of electric spark igniting the bumer, When one bumer is tumed 1o ° 1“, all
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burmers will spark. Sparking will continue until the knob is not pressad, tum the knob o adpst d2sired flame
mtensily.

The knab pointing to “# iz at the maximum fire level. Tu ming the knob lo upside or downside can achisve
smaller fire, Ywhan the knob iz turned 10 OFF pasition, the range will stop working and the valve will be shut down
MOTE: Do not attemnpt fo disassemble or clean around any burner while another burner is on. Do nol towch any
burner cap, burner baze, or igniter while the igniters are sparking.

ACAUTION

Mever leave pans on 8 high setting unattended. Be careful when cooking food in fat or grease; it can
become hot enough to ignite.

Emall and big flame:

A smaller fiame will give the best resuits wihen simmerng. Small flames offer precise cooking performance for
delicate foods, keeping food warm, malting chocolate or butter, and for cooking over low heat for long period of
firme

The highest {larger) flame sethings provide the maxemum heat that s available on your range. This satting should
be used for heavy cooking jobs such as boiling water and cooking pasts.

Flame intensity
« To adjust the flame intensity, follow the next step

A Pull cut the knob and remowve the screw on the right to access the adjustiment screw located in the middle

of the screw hole.
B Insert a smal flat head screvwddver (2 mm wide by 70 mm long) inte the screw hole 1o adjust the

adjustment screws.,
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. By tuming the screwdriver clockwize, the flame intensity will decrease and by tuming it counterclockwise
fhe flames will increase,
0. When you tuming it clockwise, make sure to not fully tighten the adjustment screw, because if so, the gas
will completely cut and when you fum it counter-clockwise make sure to not leosen it to the mesximum.
« When you adjust the flame intensity, waich the flame when you turn the knob
= Any flame exceading the bottomn of the cookware is wasted
+ The flame should siay steady and bive in color, iImpurity in the gas supply may causea an arange flame during
initial cparalion

Power Failure

« If the gas does not ignite within four seconds. turm off the valve and allow at least five minutes for any gas to
dissipate, Repeat the lighting procedurs

+In the event of a power faillure, the surface burmers can be lighted manually. Hold a lighted match near a bumer
and turn the knob counter.clockwise to * #°. After burner lights, turn knob io the desired setting.

Burner Grills

1. The grills must be propery positionad before cooking. Improper instaliation of the grills may result in scratching
of the cooktop and / or poor combustion,
Z. Do not operate the burmers without 3 pan or utensil on the grills.

ACAUTION

The surface of the grill is hot after use. Please allow sufficient time for the grill to cool before cleaning.
Cooktop cleaning tips

+« To pravent the cookiop from discoloring or staining, clean cookiop after each use, and wipa up acidic or sugary
spillz as soon as the cooklop is cooled

* The sealed bumers of your range are nol secured to the cookiop and are designed to be removed easily. Bail
overs or 3pills will nol seep undemeath the cooktop, The bumers should be cleaned afler each use.

ACAUTION

Bafore replacing the oven light, make sure power is disconnected from the electrical box and the oven is
cooled completely. Disassemble the light cover and replace the light bulb with a 25-watt halogen bulb.
Install the light cover properly.
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Griddle Operation
ACAUTION

Make sure to follow all the guidelines for a proper usage of the griddle. If you don’t use the griddle properly
vou risk damaging it and it will void the warmranty.

Griddle position
The gricidle can nof be used on the middie grates, For a proper usage, the griddie naeds 1o ba on the left or right

grates;

T TR RGN

-

Heat setting
The griddle is not designed for high heat usage. Higher temperatures will damage the non-stick coating over time,

Cleaning
To avaid injunes and damaging the griddle, always wait uniil the gnddie has cooled down before washing or

soaking it water,
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Care and Maintenance Recommendations

Stainlass staal

Usze non-abrasive stanfess-steel clazner, apply small amount to a soft cloth, shghtly wepa
ihe stainless-steel surface, then towel dry. When wiping on the stainless-steel surface,
ghways follow the gram of the metal

Burner gnlls

Clean with hot water and mild datergent or paste of baking soda and water, Do not
imimerse inwater Towel dry.

Burner pan

Remove surface debnis befora cleaning 1o help speed up tha process and decreasa tha

chance of scratching the surface durng cleaning. Using mild abrasive cleaners or spray

degreasers, clean and nnse the surface and dry immediately. To clean hard water stains,
use white vinegar and water. Rinse and dry immediately.

Cooktop bumers

After cooling down, use mild detergent or spray degreaser to clean. Rinse with water and
foweal dry.

Conirol knobs Using & damp cloth, wips with & mild detengent or spray degreaser; nnse and dry. Do not
place in dishwasher
Fan To clean the pan, discard grease and wash with hot water and mild defergant. Rinse and

dry.

Troubleshooting Tips

Before you call for service

Range does not operate Check that the poweris on,

Check that elecinical powear to range and home circuit breaker s on
Burners Do Mot Light Or Electrical plugs are not connected properly with a hve power autlet
Spark Randomly Gas supply not turned on

Bumer paris not replaced comactly

Holes in the simmer rings or slits in the burner rings are clogged,
Clogged nozzles, wet burnars or electrodes,

A fuse in your heme may be biown or circut breaker tripped.

Burners Have Yellow Or Bumer parts nof replaced comractly.
Yellow-Tipped Flames

A, Yellow flames: Call for service

B, Yellow tips on outer conas: Mormal for propane (LP) gas.
<. Soft blue flames: Normal for natural gas.
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If burner flames ook Iimm 1A, call for service.
Mormal bumer flames should look fike m (B} or mﬂj.

depending on the type of gas

Burner Flames Very Large The range may be connected o the wrong fuel type, Contact the person who
Or Yellow installed your range or made the conversion

Burner Flamas Contain Airborne dust. cool-rmst humedsfier; debris on or inside burner,
Drange Flickars

Dwven Temperature Too Hot Owven hermostial meeds adgustment. Please contact the local professional
Or Too Cold technicians.

Steamn From The Vent When using the convection maode, it is nomal to see steam coming out of the
oven vani. As the number of racks or amount of food being cooked ncreases, the

amount of visible steam will increase.

Wire diagram

Burner
—t 2 =
r— p— =
— — L=
T s 2
=
C—% =2 L
—1} :1 N —
= = _ =
5 lgls —EES
z |ls |5 |5 |s o=
EVE 288 | ~u TR
LE LF MM RF RB —

Caution: Label all wires prior to disconnaction when servicing controls. Winng errors can cause improper
and dangerous aparation. Vierfy proper oparation after servicing

43



