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INFORMACION PARA EL CLIENTE

Seguridad de la cocina
Su seguridad y la de los demas son muy importantes,
Esta gula y el propio artefacto proparcionan muchos mensajes de seguridad importantes. Lea y aplique todos los

mensajes de seguridad.

Este esun smbelo de alerta de seguridad que le advierte sobre posibles rneszos de seguridad para las
A perscnas o para la propiedad. Regpete todos os mensajes de seguridad para avitar dafios a la propledad,
fesiones corporales, incluso la muerte,

ADVERTEMO A indica una situacion potencialmente peligrosa que, sino se evita, podria

MDVE RTE N CIA provocar la mieerte o lesiones graves,

PRECAUCION indica una situacidn de peligro moderade gue, si no s2 evita, podria
provocar besiones leves o moderadas,

A FH E CACU C I é N Todos bns mensajes de seguridad e alertaran sobee el peligro potencial v como reducir &l

riesga e beclones y b dirdn gué puede suceder i ne sigue las ingtrucciones,

A ADVERTENCIA

Si no sigue minucicsamente la informacion y consejos en esta guia, puesde ocurrir un incendio o
explosion y causar dafos a la propiedad, lesiones graves o la muerte.

Mo almacene ni use gasolina U otros vapores vy liquidos inflamables cerca de este o cualquier otro
electrodomestico

-- ¢QUE DEBE HACER SI HUELE A GAS?

= Mo active ningln artefacio,

* Mo toque ningun interruptor eléctrico.

* Mo use ningdn teléfonne en su edificin

= Llame inmediatarments @ su proveedor de gas usando el weléfono de algidn vecing externc. Siga las instrucciones del
proveedor de gas.

+ 50 no puede contactar a su proveedor de gas, lame al departamento de bomberas,

La instalacidn y el servicio deben llevarse a cabo por un instalador, un centro de servicio o proveedor de gas calificado,

DISPOSITIVO ANTIVUELCO

A ADVERTENCIA

Rizspo de vaelco

Un nific o un adulto puede inclinas Ba cocina ¥ esto puede cawsar lesiones graves o la mueerte,
Instale el dispositivo antivuelco en la cocina y [ o la estructura de acuerdoe con las instrucciones de
imstalacidmn.

Acople la cocina al dspositive antiveelon instalado enla estructura
5 se mueve la cocing, vuelva & reacomadar el dispositiva antivaeloo.
%i no se siguen estas precauciones, la muerte o lesiones graves v/ o quemaduras pueden ocurrir en

nifios y adultos.

La cocinag debe asegurarse con un dispesitive antvuelon correctamenta instalado para reduar ¢ resgo de vueleo, Consulte
las instrucciones de instalacian gue venen con el documento adjunto para mas detalles antes de comenzar la instalacicn,

Todas las cocinas pueden volcarse v causar lesiones.



Instalacion del soporte antivuelco

4, Taladre & agujeros en ba pared con los tamatos correctos, de acserdo con la tabda a continuacion

Tipo de Pared Diametro del agupero
Parad da madeara n.1"
Fared de cemento 0.3
i A" ~
2 er 2550 e
.| 035 i 035"
‘FT | - : il
L ar- 197
{ ! [t
_1 oy I 137 1
L[] J'-f J =
043" 2439

5. Busgue las fundas de piasticn en la bolsa de piezas y coldquelas dentro de los agujeras de |a pared.
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6. Busque las placas antivuelon an la bolsa de piazas v fijzlas &n la pared con las tornillos. Asegurese de que & soparts

antivuelco st ren sujeto a la pared
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4, Dedice la cocina hacia adelante hasta el soporte antivueloo, asegirese de gue el soporte antivuelon se inserte en los dos

orificies a#n &l pansl pesterior de la cocing,

Fijachon antivueloe -

Panel postersor de la cocina



INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD

LEA TODA LA INFORMACION ANTES DE USAR EL DISPOSITIVO
Lea todas lzs instrucciones de seguridad antes de usar el producto. Mo cumplir estas

a.A.DVERTENCIA instrucciones puede provocar incendios, descarges eléctricas, lesiones graves o la

muerte,
INSTRUCCHIMES GEMERALES DE SEGLIRIDAD

n A MEVER use this applance as a space heater to heat or warm the room. Doing 50 may
DVEHTENCIA result in carbon monoxide poisoning and overheating of the oven,

1. Utilice esta cocina para les fines mdicados v descripbes en esta gula del usuarko.
2. Un instalador calificado debe instalar su cocima con ena conesidn a tierra adecuada segun las instrecciones de
imstalacion provistas.
3. Cualguier ajuste o mantenimiznto puede ser realizado solamente por un instalador o tecnico calificada para cocinas a
gas. Mo intente reparar ni reemplazar ninguna parte de su cocina a menas que se recamiende espacificamente en asta
guia,
4. Su cocina viene de fabricadion configurada para uso con gas natural o gas propano [LP). Pusde convertirse para su uso
can cualquiets de los dos, Estos ajustes debe realizarles un tecnico calificade segin las instrucciones de instalacion v los
codigos locales, de ser necesario. La agencia gue reallce este trabajo asume la respoensabllidad de la comnversion
5. Solicite al instalador que indique donde se ubica la valvula de cierre de gas de la cocina y como cerrarla, de ser
neCesario
B. Conecte su cocing & un omacordente con conexidn a therra de 110/120 voltios solamente, Mo retire la clavija de tierra
redonda del enchufe. 5i tiene dudas sobre la conexidn a tierra del sisterna eléctrico de su hogar, 85 su responsabilidad v
chligacién quitar un tomacorriente sin conexién a therra de scuerdo con el Codigo Nacional de Electricidad. No debe usar
un cable de extension con esta cecina
7. Antes de realizar cualguier mantenimiento, desconecte la cocina o la fuente de alimentacion del panel de distribucion
en el hogar, retirando el fusible o cortando el disyuntor,
& Asepirese de retirar todo el material de embalaje de la cocina antes de wsarla para evitar cualguier combusticn del
rmaterial.
9. Evite rayar o golpear |os paneles de vidrio ya que esto puede romper el vidrio. Mo cocine en un artefacto con un vidrio
roto. e pueden producir descargas eléctricas, incendics o cortes.

10, Mo deje a los nifios solos o desatendides en wun drea donde se wsa esta unidad, Nunca se les debe permitir sublr, sentarsa

O pararse en ninguna parte de la cocina,

11 A PRECACU CI ON Mo almacene nada que pueds interesarle a los para nifics en los gabinetes u

gabinetes ubicados sobre el hormo, Los nifios pueden subir al oo para alcanzarlos y podrian lesionarse gravemene,

12. Munca bloguse las rejillas de ventilacidn de la cocina, Suministre entradas y salidas de aire necesarias para &l buen
funcionamiento de la cocina con wuna combustidn adecuada. Las aperturas de ventilacién se encuentran en la parte
poaterior de la cocina, en la parte superer € inferior de la puerta del horne ¥ en la parte inferior de la cocina,

13. Utilice solo agarraderas secas. Las agarraderas mojadas en superficies calientes pueden causar guamaduras de vapor. Mo
permita gque las agarraderas toguen los guemadores de superficie, |a rejilla del guemador o los calentadores de horno. Mo
use seryvilletas ni otras telas gruesas en lugar de agarraderas..

14. Mo teque los elementos calefactores ni las paredes interiores del horno. Incduso = las superficies son de color oscuro,
puaden estar lo suficientemente calientes como para cassar quemaduras. Durante y después del uso, no toque ni deje que
la Fopa u otrod materiales inflamables entren en contacto con el interlor del horne, Deje sufickente tHempo para gue <@
anfrie. Oiras superficies de la codna pueden calentarse excesivaments ¥ causar guemaduras. Las superficies
potencialmente calientes incuyen los guemadores, las parrilias, la abertura de ventitacion del horno, las superfiches
rercanas a la abertura, |as hendiduras alrededor de la puerta del horna, les elementos decorativos metalicas sabre |3
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puarta, cualguier rejilla pastarkor o la superficie del estante superiar,
15. Mo caliente recipientes de comida cerrados. La presidn podria aumentar v el recipiente podria explatar y provocar

lesiomes.

A ADVERTENCIA

Extremadaments pesado

Se necesita un equipo ¥ mana de obra adecuados para movilizar la cocina a fin de evitar lesiones corporales o dafos a la
unidad o al piso.

lgnorar estos consejos puede provacar dafos o lesiones,

A ADVERTENCIA

| MO transporte ni levants la cocina por la manija de la pusrta del harne o ol panal de cantrall

_"'.I' é i

CORRECTO IMCORRECTO INCORRETO

A ADVERTENCIA

Ceetine bien los alimentos para protegerse de las enfermedades que puedan transmitirse en elios.

Las recamendaciones minimas de temperatura de coccién de alimentos seguros estan disponibles en

vewwsltDoneYet.gov v wwowlFsis.usda.gov. Use un termamstre para allmentos para medir la temperatura de los allmemntos
en varios lugares,

No permita que nadie se suba, e pare o se cuelgue de la puerta, el cajdn o la cocina del horno. Esto podria dafvar la cocina,
podria volcarse v causar lesiones graves o [a muerta. Mantenga la campana del ventilador y &l filtre de grasa limpios para
rrrantener una buena ventilacion y evitar incendios ocasionados por la grasa, APAGLUE & ventilador en casa de incendio o
uso imtenciongl de aloohal uotra gasolina para el Hambeado de alimentos. 5 el ventilador estd encendido, podria propagar
lzs lamas,

A ADVERTENCIA

MANTENGA LOS MATERIALES INFLAMARBLES LEJOS DE LA COCINA

De lo contrario, puede provocar un incendio o lesiones.

Mo almacene ni use materiakes inflamables en el horno o cerca de la placa de coccidn, Estos incheyen papel, plastics,
agarraderas, telas, revestimientos de paredes, manteles, cortinas v combustible u otros liguidos v vapores inflamables.

Al usar este artefacto, nunca use ropa suelta o colgante. 5 estas prendas entran en contacto con superficies calientes,

pusden encenderse y causar quemaduras graves.

No permita la acumulacison de aceite de cocing o atras sestancias inflamables dentra o cerca die la cocing,
La grasa en el hommo o en la placa de coccidn puede encenderse,

AADVERTENCIA EN CASO DE INCENDIO, TOME LAS SIGUIENTES MEDIDAS
PARA EVITAR LESIONES Y LA PROPAGACION DEL FUEGO.

Mo utilice agua en incendios acasionados por la grasae. Munca agarre una cacerala en lamas. Detenga el funcionamiento de
la sodna. Apague una cacerols u olla ardiente sobre un elemento de la superficie cubriendola completamente con una
6



tapa, bandeja para hornear o handeja plana que se ajuste bien. Use un extintor multipropdsito con polva guirmico o
ESPLITIA.

En case de incendle en el horno durante la coccldn, apague el fuego cerrando la puerta del horno v apesgidndolo o
utilizando un extinter de incendios de espuma o quimico multipropdsito. % oourre un incendio en el horno durante la
autolimpieza, apague ¢l horno v espere a que el fuego se disipe,

Mo fuerce la apertura de la puerta, El introducir aire fresco a ternperaturas de autolimpieza puede provecar una exglosién
de Hama en el horne, Ignorar estas instruccionesd puede causar quemaduras graves.

AADVERTENCIA INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD PARA LA PLACA DE COCCION

Hunca deje los guemadores desatendidos a un nivel de calor medio o alte. Los alimentos, especiaimente los alimentos
grased, pueden encenderse y provocar un incendie que podris extenderce a lod gabinetes carcanos,

Munca deje el acelte desatendido mientras frie, 5 se cablienta por encima de su pento normal, € aceite puede encenderse
¥ provocar un incendio gue pueds extenderse a los gabinetes cercanos, Use un termometra para frein siempre gue sea
posibie, para controlar la temparatura dal aceite,

Para evitar derrames de aceite o incendios, use un minima de aceite al treir en una cacerola poco profunda v evite cocinar
alimentos congelados que contengan cantidades excesivas de hielo.

Use una cacerola del tamafio adecuads y evite cacerolas inestables o facilmente inclinaltdes. Seleccione un utensilio de
coging quée coincida con el tarmafio del quemador, Las llamas de los quemadaores deben ajustarse para que no excedan el
fondo de la cacerala. Las Hamas excesivas puetden ser peligrosas.

Cuando use utensilios de cocina de vidriofcerdmica, asegirese de que s=an adecuados para la cocing, algunos pueden
romperse debido a un cambio repentine de temperatura.

Para minimizar &l rlesge de quemaduras, combustion de materlales inflamables v derrames, las manljas de las cacerolas
deben girarse hacia el centre de 1a cocina sin extenderse sobre los guemadores adyacentes,

Mo use un wok con un soporte de metal redondo. El anille pusde atrapar e calor v bloguear el aire en el quemador, Esto
reprasenta un Fiesge de monoxido de carbann,

Mo intente levantar |2 placa de coccion, Puede dafiar las tuberias de gas de los quemadores de la superfice, 1o que
provocaria fugas de gas y un peligro de incendio

Mo use papel de aluminio para cubrir las rejillas ni cubrir una parte de la cocina. Esto podria provocar intoxicacidn por
mondxido de carbono, sobrecalentamients de las superficies de la cocina o peligro de incendio,

A ADVERTENCIA  INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DEL HORNG

MUMCA cubra las ranuras, agujeros o pasajes en el fondo del horno ni cubra unz parrilla completa con materiales como
papel de aluminio o revestimisntos para hornos. Fsto bloquea &l fluja de aire hacia &l horne ¥ puede causar una
intoxlcacidén per monogide de carbono. Nunca cologue papel de aluminko o revestimlento en el fondo del horno, Fueden
atrapar el calor y provocar un riesgo de hurmo o fuepgo.

Manténgase alejado de la cocina cuande abra la puerta del horne. Las fugas de sire calients s vapor pueden causar
quemaduras en las manas, la cara v/o los ojos.

Munca coloque utensilios de cocina, pizias o piedras para hornear, ni ningdn tipo de papel de aluminio o rejillas en el piso
del horno. Estos elementos pueden atrapar el calor o derretirse, la gue pueds dafiar el products ¢ provecar una descarga,
humo o fuego.

Coloqgue las parrillas del borno en el lugar deseado mentras el borao esté fria, 51 debe mover la parrilla mientras el horng
esta caliente, tenga cubdado de no tocar las superficies calientes,

Mo deje ebjeios como papel, wersilios de coclna o alimentas en el hormo cuando ne esté en wso. Los articulas



almac=nados en un horno pueden encenderss,

Mo deje abjetos en la codine cerca da la ventilacion del homao. Les articuios pueden sobrecalentarse y provocar Un riesgo
deincendio o guemaduras,
Munca use ba funcdn de asado con la peerta del horno abierta. Mo se recomienda asar con la puerta abierta debido al

sobrecalentamiento de las perillas de control,

AADVERTENCIA

Este products pueds sxponeflo 8 sustancias quimleas incluyende Carbon exides, lals) cualles] ef Ettade de California sabe
que causain} cancer, defectos congénitos /o trastornos reproductivos. Para minimizar la exposician a estas sustancias, use
stempre este artefacto en conformidad con la guia del usuario, asegurando una ventilacidn adecuada. Para obtener mds
mfermacidn, waite www PEEWarnings. ca.gov

AADVERTENCIA

La instalacion debe cumplir con los codigos locales o, en ausencia de codigos locales, con el Cadigo Macional de Gas
Combasstible, ANSI STD Z21,1-2018 | NEPA 54 o, en Canada, con el Codige de Instalacian de Gas Natural ¥ Propanco, C548
Bis9.1".

Y etigueta a continuackin

ADVERTENCIA

Hunca deje funcionando la placa superior de coccitn del aparato sin supervision,

Bl Incumplimiento de este anuncio de advertencia puede provocar Incendios, seplosiones o quemaduras, lo que pod | a
causar dafios a |la propiedad, lesiones personales o la muerte.

%i sa produjera un incendio, manténgase akejado dal artefacta ¢ llame da inmadiato al departamento da homberas

WO INTENTE EXTINGUIR UN FUEGD DE ACEITE ¢ GRASA CON MG LA

AADVERTENCIA

Fara extraer rapidamente el olor & "quemads" o "acaitesc” que emite un hormo nueva, gire la perilla del horno a "Asar”

hagalo funcicnar durante 30 minutos antes del primer use,




Caracteristicas de su cocina

T
n
i
E|
s
E

FF5G562 76-30 |5 quemadores)

;ng :

Fejillag de quemador de s placa de
copgion

Fanel de controd

Perilla de control de la placa de coccidn

Manija de la puerta

Puerta del horno

Sistema de nivelacion (patas)

~10 7 Respiraderos del horne
] Interruptor de luces del horna
g Parilla de contral dal harao
G—"
11 MMedidor de tempsratura
1 Panel frontal inferior




Instrucciones de instalacion

Antes de uiflizar su cocina
3, Retire todo el material de ermbalaje,

1. Verifique que tiene toda lo gue 52 enumera a continuacion:

Inyector de MG:
1 piera 0.8,

oy 2 piezas 1.4;

@ ; 1 paquete

- ! piczas 1.45;
3 piezas 2.0
1 pieza L.6;

= i Saporte antivuelco y tornillas 1 juego

Rejllas irquierda y derecha 1 juego
Fjillas del media 1 pleza
Manija de la puerta del hormo v tornillos 1 juegn

Ouemador & tapa

2 juegos
(S5008TUL e

Duerador & tapa

e
&
G2
@ (16000BTU} kB
-]

Capuchon et broleur {190 DOBTL 1 juegos

Regulador {preinstalado) 1 pieza

Etigueta con el numere de serie B Manual de

G 1 juego
Instrucciones




Rejilla del horno 2 piezas

Cubierta inferior 1 peza
Destornillador 1 meza
Placa de calentamiento superics 1 pleza

NECESITA HERRAMIENTAS PARA LA INSTALACION. (no incluidas con la cocina)

i 5‘ -T! ~
\. =T
f Cinta métrica y
Taladro Llave Llave de tubo Lk Allen ok
.dll'—‘-'-‘ =
: || ""\._ i ¥y}
k. h& o 5
B E"x.'“ \‘\
Guantes de biartll T MI
protecsiin e A R Pinza apstable

Instalacion de las rejillas de quemador de la placa de
coccion

EFFTFTTE B T e

Retire |as materiales de embalaje de las rejillas del guemador
de la plata de cocclén. Cologue las refilias en la posicidn

oarrecta.

| B

Be(e




Instalacion de la manija de la puerta

Paso 1: Sague la manija da la puerta del pagueta.

Paso 4 Saque cuatno tuercas de izquierda a derecha en la puerta coma s Hustra en ka Imagen.

“._Eliminar

———

|

———
____‘_\_‘—\—\__

Elirnirsnr

Pasn 3: Cologue la manifaen [a puerta en la direccion corrects como se dustra en la imagen, Ssegiiress de que los 4 pernos
se puedan atornillar en los orificios debajo de las bases de la manija en los dos extrerncs, Apriete los tornillos interiores en
b o etrermas prirsero desde of intenor de la puera del borno con un destornillador Luego apriete los dos tornillos

SUpETHIes.

T

Ersarmble los tarnilos inferlares primers

‘--—\_——_
T —
L

-

=

—

—

Pasa 42 Verilique el mango para asegurarse de gue et instalado correctamente y firmemente como s muestra &n la

Hastraciin.

ADVERTENCIA:

e



La instalacion debe completarse paso a paso. MO retire [a arandela de lostorniffos en el exterior de la puerta del horno,

Indicaciones eléctricas

Su cocina debe estar conectada a tierra de acuerdo con los cédigos loecales o, a falta de codigos lecales, de acuerdo con el
Coddige Ebectrico Nacional [ANSINFPA 70, ditima edicidn]. En Canada, ta conexidn a tierra debe cumplle con el Codigo
Arpbiental Camadiense C50 C2 2.1, Seccién 1 yo oodigos locales,

La fuents da alimertacién daba tener la polaridad correcta, La polaridad inversa dara como resultado chispas continuas de
ins electrodos, incluso después de la llama de encendida.

%i hay alguna duda sobre si la fuente de alimentacion tiene Iz polaridad correcta o estd conectada a tierra, haga gue un

#actricista calificads lo verifigue,

REQUERIMIENTOS ELECTRICOS

Alimentacicn elactrica Puesta a tierra, 1104120 A, 60 Hz
Serviclo 15 & o circulto dedicado de 20 A
Tama Tipas de cenexian a tierra de 3 puntas

A ADVERTENCIA

Instrucciones de conexidn a tierra eléctrica: esla cocina esta equipada con un anchule de tres clavijas (oon
conexidn a tierra) para protegerio contra el riesgo de descarga eléctrica y debe conectarse directamenis a un
receptaculy de tres clavijas con conexion a tierra.

Mo corte ni guite la clavija de conexion a tierra del enchufe.

A PRECACUCION

La clavijia de conexitn a tiarra del enchufe no se debe cortar ni quitar Efiquete todos los cables antes de
desconectarlos cuando realice ¢f manteniméente de los confrodes. Los emrores de cableado pueden causar una
operaciin ncormecta v pebgrosa. Venfique [a operacion despuas deal mantenimiento.

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

Desconecte la energia eléctrica en |a caja de disyuntores o la caja de fusibles antes de instalar el artefacto. Proporcione una

sonewian A tierra adecuada par @ electrodamestico, Uss solo conductares de cobre. El incumplimisnta de estas

instrucciones puede provecar lesiones graves o la muerte,

Requisitos para el suministro de energia eléctrica

El drea parmita la instalacidn al ras

.f'ff h o con |la conexidn a través de la
— S/ | pared de la vibula de cerre [
| ——] = cierre de tuberia v la salida de

110/120V de la pared posterior.

" —_F

e
——

Conexldn mds corta desde la ublcacidén de la tuberia El drea permite la instalacién al ras con la conexidn a través

dura hasta el enganche con la cocina. del piso de la valvula de cierre fextremo de la tuberia.
13



Suministro de gas
La instalacion debe cumple con los codigos locales o, en awsencia de cddiges lacales, con el Codige Nacional de Gas

Combistible, morma ANSI 5TD Z21.1-2018/NFPA 54, En Canadd, la instalacion debe cumplr con el estdandar actual de
codipgo da instalacian/gas natural, CAN 1-1,1-M81 v codigos locales cuande corrasponda,

Esta cocina ha sido certificada v cumple con la Oltima edicion de ANS| 5TD Z21.1-2018.

TIPD DE GAS:

Ghs MATURAL

Presicn de alimentacidn
Bresicdn minima de suministre

fresidén mazima del regulador

GASLP

Presidn de alimentacidn
Fresién minima de suministro
Presidn maxima del regulador

Wl

g

EII

14", 0.5 psl (3.5 kPa)

Wi
1
*
147, 0.5 psi (3.5 kFal

A ADVERTENCIA

No obstruya @l flujo de aire de combustién dentro de la cocina y el aire de ventilacién fuera de la cocina.
Ventllacion: Se recomienda wtillzar el arefacto con una campana de extracclén vy de ventllackdn del cabezal del hormo de

tamafo v capscidad suficientes

Regulador de presion

Come la presion de operacion puede variar segin la demanda local, cada cotina de gas debe contar con un regulador de

preslén en la linea de suminsten entrante para wn furcienamienta wegure v eficlente. El regulador de precidn que vlene con

la cocina cuenta con dos conectores hembra NPT de 1/2°, Bl regulador debe estar instalado correctamente para gue sea
accesible cuando se instale & aparato en su posicidn final.

FhL

h-;'. s

El regulador de presidn puede soportar una presidn de entrada masima de 3.5 kPa (0.5
psi} y se ajusta 3 una presion de salida de 2°

Valvula de cierre de gas (no incluida)

Pasicion abierta de la vahuila de cierre

Conexion al aparato Euminstro de gas




La linea de suministro debe contar con una vahula de cerre de gas externz aprobada gue se ubigue cerca de la cocing en

un lugar accesible. No Moguse el acceso a la vahnila de ciere. Puede consultar la imagen.

Toda cocing debe contar con una linea de suminisire de gas de didmetro interna de 3/4° [19mm}, 51 los codigos lecales 1o
permiten, s& recomienda utdizar un conector de metal fexible certificade de 3 pies (300 mm) de largo, 1/27 (13mm) o %"
{19mm) para conectar la entrada hembea NPT de 4" desde la unidad a la linea de suminestre de gas. Se deben utilizar

compuestos para Juntas de tuberlas adecuados para su uso con gas natural o gas LP

El artefacta v su valvula de clerre deben desconectarss del sistema de tubertas de suministre de gas durante alguna prueba
de presidn del sistema a presiones de prueka superiores a 0.5 psi (3,5 kPa). El aparato debe aislarse del sistema de tuberias
de suministro de gas cerrando su valvula de cerre manual individual durante cualguier prueba de presian del sisterna o
presicnes de prueba iguales o menores 2 0.5 ps (3.5 kPaj,

Dimensiones del producto y gabinetes
Esta cocina puede instalarse directamente al lado de los gabinetes existentes a una altura de mostrador (36 po 0 91 cm del

piza}. Para lograr la mepor apariencla posible, [a eocina debe ectar al ras de la mesada del gabinete. Esto pueds lograrsa

ievantando la wnidad usandpe las barras de ajuste sobre fos pies,
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Instalacion de la campana extractora

La parte infarior de la campana debe estar entre 30" ¢ 36% par ancima de la placa de coccidn, Esto ganeralmants significa
que la parte inferior de la campana estd entre 6" v 72" sobre el plso, Estas dimensiones permiten el funclonamiento
seguro y eficiente de la campana.

Despues da la instalacian:

1. Verifigue el encendid o de los guemadores en la codina.

2. Compruebe la configuracion del obturador de aire: llama azul brillante, sin parpadec amarillo ni llama danzante.

i, Compruebe el encendido def guemador del horna.

4. Yerifique visualmente el reencendido del guernador tubular {quemador del horno) para asegurarse de gue ambas filas
de puertos del quemador se vuelvan a encender cada vez.

5. Compruebe si hay fugas de gas en todas las conesiones de gas {utilizando un detector de gas, nunca con una lamal,

&, Verifioua el horneado y la coccion por cenvaeccion,

Wr-an-

oo DOoDO

Operacion de conversion de gas

Exta eocina se pusde usar ¢on gas propana Hguido v pas natural. De fabricacidn, ectd configurada para <0 use con gad

propanc liguido [LPG]. S2incluyen boguillas de conversion. Para la conversion de gas, siga las siguientes instrucciones,

n ADVERTENCIA La conversién de gas debe ser realivada por un profesional capacitado en fabrica. Llame al

servicio al diente cercane para identificar a uno de los profesionales capadtados,

ﬁ ADVERTENCIA antes de realizar esta operacian, desconecte |a cocina de gas y la electricidad. De lo

contrario, puede provocar un incendio o Hesgo de descarga elécirica y provocar ledones o la muerte, Mo retire el

regulador ni permita que el mismo gire durante el funconamiento.

El procedimianto de conversidn a gas para esta cocing incluye 7 pasos:

1. Regulados de presian 5, Beconexion del suministro de gas v electricidad
2, Quemaderes de la cocina b. Instalacidn de una nueva etiqueta de evaluacion
1. Quemadar del horno 7. Walvulas de gas

4, Guemador de parrilla

La camversian se completa solamente siguiendo los T pacos cerrectamante.



Antes de realizar la comvarsion de gas, identifique el embalaje que contiens las boquillas de repuests suministradas con
cada cocina,

MD“ERTENCIA Antes de realizar esta operaciin, desconecte ka cocina de gas ¢ la electricdad. De la

contrario, puede provaocar un incendic o riesgo de descarga eléctrica y provocar lesiones a la muerte, Mo retire el reguladar

ni parmita que @l misma gire durants el funcionamiento

ETAPA 1: Regudadaor de prasidn

Para accader al regulador de gas, aleje la cocina de la pared del gabinete. El regulador de gas esta ubicado en la esquina
inferior derecha de la cocina,

a. Desenrosque a tapa del regulador. No retire el resorte del regulador.

b, Desenrosguee el inssrto de fa tapa y dele la voelta para que ef perno mas largo guede en direccicn a la tapa, Vuelva a
wolocar el inserto en la tapa, Veelva a colocar la tapa en & reguladaor,

Mosicion para GN

Posicion para FL

ETAPA 2: Quemadares &n la placa de cocelén

a. Betire las parriflas de coccion, las tapas de los
gquemadores y los anilles internas del quemados

b. Levante las cabezas externas del guemador v las bases del quemador.

. Ratire las boguillas de gas LP instaladas de fabrica del centro de los poarta boquiltas can B
(]
una llave de tubo de 7 mm,  Recologue o inyectaor de gas natural en cada porta Boguilla,

Apriete cada inyector adecuadamenta. Mo apriete demasiade of inyector,
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A PRECACUCION Tenga cuidado al retirar y colocar componentes de gas. Tome las medides edecuadas para evitar

danos a los componantess.

IMPORTANTE: Cada boquilla tiene un ndmers impreso en ef cuerpo que indica su diametro de flujo. Consulte la tabla a

continuacian para ver s bagquilas v guamadares correspondisntes

n PRECACUCION El sistema de reencendids v el sisterna automitica de corte de gas no sstin equipados en los

guamadores de la estufa. 5 la lama se apaga por sccidente, debe cerrar la valvula inmediatarmente para cortar el
swrnifistro de gas,

1.4%2 (Exteriori+D.B(Imerior]

LPG:
O.85*Z{Extenior 0.5 {imerar

16000BTU

NG:2.0
LPG: 1.18
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ETAPA 3: Quemador del asador {quemador superior dentro del borng)

Tapa trasera

Ciitar

Asador '#f"‘“— =

1
G -
e Ve
i|.' 1
Ir.
|.ll
I|I
wt
Cuiltar tarallles 5\‘
Iryectior NG 1.6
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Azador

iw

A Abra la tapa trasera guitando |os tornillos.
B, Use a Have ablerta para guitar los torniles del conector de la tuberia,

. Sague el invector 1.6 NG de la bolsa de piezas y reemplace el invector LPG 0.95 por el invector 1.6 NG,
. Afleje los tornillos v ajusts el diametro del arificio de entrada da aire a 0,55 ©
E. Ajuste el conector de |a tuber(a v la entrada de gas con los tornilles,

Diametro del inyector para quemadores del asador
NG —1.6 LBG —- 085

ETAPA 4: Quemador del borno {quemador inferior del horma)

. 'j ] / -
3 ,
Ohwitar tarnillos =
] |
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Cuitar
«-'#_ § o Instalar
] I' e
! II _‘_‘—I—|_—_‘-
I\,I Kelease screws
'L\.
Iryechor G 2.0

T}

10k — - ""w.dll": ."'..- i
Inetehar tormdllos .

Tapa tras=ra

23



A Abra ba barra de k3 tapa trasera guitando los tornillos,

B, Use la llave abierta para quitar los tormillos del conector de la tuberia,

C. Saque e inyector 2.0 NG de |a bolsa de piezas v reemplace el inyector 1.18 LPG por al imactor 2.0 NG,
0, Aflaje los tornillos v auste el diametro del orificio de entrada de aire a 0,6 "

E. Fije el conector de la tuberia v Iz entrada de gas con los tornilles.

F. Ajuste la barra de [a tapa trasera con los tormilles.

G, insiale la tapa trasera con fos tornillos,

Didmetro del inyector para los quemadares del oo
WG —-2.0 LPG - 1.18

IMPORTAMNTE: Conserve ks ingectores gue ha guitadoe de la cocina para un wso futung,

ETAPA 5: Reconecte el suministro de gas v electricidad,

Las pruebas de fugas en la cocina deben realizarse segin las instrucciones de instalacion que vienen con la cocina.

Antes de usar la cocina después de la conversion de gas, siempre verifique si hay fugas con una solucion de agua jabonasa u
otro método aceptable en todos los accesorios de gas entre fa tuberia de entrada de gas de |z cocing; el regulador de gasy

la valviila de cierre manisal,

A ADVERTENCIA jNO use una llama para verificar si hay fugas de gasl

A ADVERTENCIA Asegiresea de gue el termopar este dentro de 2-2.5 mm lejos del guemador del homo.

Da lo contrano, s posible gue el termopar nd toque 1a lama pequana al nivel mineng, 1o gue provocars qua la
lama se apague accidentalmente.

ETAPA B: Instalacion da |a etiqueta da conversion de NG
Tame nota y reglsire el modeloy el ndmero de serfe en la etigueta de conversidn de NG provista en este kit,
La informacion se puede obtenar de la etigueta de calificacion / numero de serie ya existente. Cologue la etiqueta de

ranversion de MG en la cocing lo mas cerca pasible de la etiqueta de clasificacion [/ serie va existente
ETAPA 72 Valvula de gas

Para ajustar la vahoula del horno para usa NG, necesitard ajuestar of tornillo regulador
Liga las instrucciones de esta seccidn,

MDVE RTEN CIA %i el orificio se ajusta para que sea demasiado peguedis, |z llama del guemador del

hod no podr | a apagarse durante el usa normal, Necesita reajustae el onilicio en casd de que eslo ocurra,
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A Gire la periila e control del horne a la posicion S00F, tire de la perilla para acceder al torniflo regulador de la vahsla.
B. WHilice un pequefio destornillde cabeza plana para ajustar el tomillo regulador.Gire el tomillo en sentido contrario a las
agujas del reloj v vaya a la posicidin adecuada

€. Yuelve a colocar la perilia.

Preparacion

Antes de mover la codinag, proteja el acabadoe del revestimiento del piso v cierre las puertas del horno para evitar
fque sa danie,

Las puertas del horno pueden ser removidas para aligerar la carga o para pasar la unidad a travds de la puerta. Soloretirelas
& g5 sor necesario. Mo retire la placa calefactora u obros componentes. Solo un instalador autorizado o un técnico de
serekcio deba retivan la puerta

Emplazamisnto

N levante ni transporie la puerta def horna por la manija de la puerta, Uee un carrito para electredoméstions a finde
-:Il:ﬂpl.a:rar la cocina. Retire v recicle fos materiales de embalaje. Mo tGire el soporte antiveelco gue viens con la cocina,
Mivelzcion

Eleve la cocina a la altura deseada ajustanda los pies. Los pies se pueden ajustar girando el pie hexagonal en
sentida horaria para levantarla y en sentida antihorarls para bajarla.

Soporte antiveekco

Para evitar gue la cocina e nchine hacha adelante, e debe instalar & soporte antivuelco, Consulte la weceidn de
RISPOSITIVO ANTIVUELCD,

Conexidn del suministro de gas

Toefas las canexiones & loe conductos de gas deben ajustarse con la lave. Na apriete demasiade v ne permita que lod
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conductos se doeblen al apratar.

L ves realizadas todas s conexiones, verifique que todos les contrales de la cocing estén en b posicion "OFF" v albra [a
vilvula principal de suministre de gas.

% wtiliza un conector de metal flexible, verifique gue no esté doblado, Luego, conecte la linea de suministro de gas al
regulador de la cocina. Sbra la vileala v vesifique si hay fugas colocande una solucidn de detergente loulde &n todas las
comexiones de gas. Las burbujas alrededor de las conexiones indican una fuga de gas. 5i se produce una fuga, cierre la
valvula de cherre v ajuste las conexjones.

Las pruebas de fugas del disgasithio deben realizarse siguiendo las instrucclones del Fabricante, Use agua jabamnasa {S0%
de agua y 508 de jabdn) o un detector de fugas en todas las juntas ¥ conexiones para verificar si hay fugas en el sistema,
Me use ura [lama para verificar sihay fugas de gas,

El aparato debe aislarse def sistema de tuberias de suministro de gas del edificio cerrando su walvula de cierre manual
individual durante cualquiar prueba de presion del sistema de tubserias de suministro de gas a una prasion de prucha igual

amenor a 0.5 psi (3.5 kPa).

Inicia

Antes de comenzar & cocinar, siga los sigulentes RIS,

# Hetire el embalaje exteriar & interlar

= Aetire la peflcula protectora de las plezas de acero v aluminio.

s Limpie & fondo |z cocina con agua caliznte v un detergente suave. Enjuague ¥ seque con un paio suave para eliminar
cualquier acmite o grasa que haya quedado del process de fabricacidn.

= Yarifigue gue los componentes del guemador de superficle estén cormectaments ensamblados.

» Organice el interior del horno insertando fos estantes v la bandeja.

Funcionamiento de la placa de coccion

Lada guemadar contiene todos sus accetorios &n uhn sole canjunte. La tapa del
1 | T el gremado gy

guamador debe ponerse harizontalmente en el quemadon Consufte la ilustracion,

Caprradod o lnce

—F

Encendido
Para encender los quemadores de la cocing, presione |a penlla de control apropiada y girela an sentido antthorario a la

posicion ” # Escuchard un clic: el sonide de |a chispa eléctrica que enciende el guemador,
Uria ver gue 2o ha lograde el encendido del guemadaor, gire la parilla de control del guemadaor para ajustar la intenddad dea

llama deseada. Cuando un quemadaor es girado a - # “, todos los guemadores se encenderan. Las chispas continuaran hasta
gue se deje de presionar b gerilia, gice la perilla para ajustar la intensidad de llama deseada.

La peerilla apuntands & ~ 7 st al nivel mbxlme de fuegs. Girar la perilla hacks arriba o hacla abajo puede disminuir af
fuege,  Cuande la perilla se gira a la posicion OFF, §a cocina dejara de funcienar y la valvala se cerrara,

NOTE: Ma intente desarmar o limpiar alrededor de un guemador mientras otra quemador esté sncendido. Mo togue lag

tapas de los guemadaores, las bases de los guemadores ni los encendedores mientras los encendedores producen chispas,

a PRECACUCION Nunca deje las cacerolas en una configuracion alta sin vigilancia. Debe tener culdado al
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cocinar alimentos en aceite o grasa; pueden calentarse lo suficiente como para incendiarse.

Llamas pegueias o grandes:

Una llama mas pequefia proparcicnard mejores resultados para hervir a fuego lento. Las llamas peguehias

ofrecen un rendimento de cocoidn preciso para alimentos deficados, mantienan bos alimentos calientes,

funden chocolate o mantequilla ¥ permiten cocimar a fuego lento durante mucho tiempo.

La configuracidn para llamas mas grandes proporciona el calor masima en su cocina. Esla configuracion debe usarse para

Locciones mas intensas, como hervir agua y cocinar pasta.

Intensidad de la Hama

* Para ajustar la intensidad de la llama, siga of sigubente pasa:

A lale la perilla para acceder al tormiflo de ajuste, ukicado en el medio del vastago de la vikvula

B, Inserte un destornillader pegueiio de punta plana [2 mm de ancho v 70 mm de largo) dentro del vastago de la valvula
hasta que llegue al extremao mds alejades.

L. Al girar el destornilizdor en el semtide de lzs agujas del reloj, la intensidad de la llama dieminuirad v al girarlo en el sentido
contrario a las apujas del reloj, la Fama aumentara

D, Cuanda lo gire &n &l sentido de las agujas del relo], asegiress de no apretar completameante el tornblle de ajuste, porguee
si b hace, gl gas se cortard por completo y cuando bo gire en el sentido de las agujas del rela), En el sentido contrario a las
agujas del relaj, asegirese de na aflojarlo tanto come sen posible,

Corte de electricidad

# 5 gl pas no se enciende en cuatro segundaos, cierre la valvula v espere al menos Cinco mindtos pard que se

disipe todo e gas. Bepita el procedimiento de encendidn,

= 5ina hay sleciricidad, los guemadores de |a superficie pusden encenderse manuealmente, Mantenga una cerilla encendida

cerca de un quemador y gire la perilla en sentido antihorario para akcanzar la posicion “#° Una ver que el guemador esteé
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ancendido, gire la perilfa a la configuracidn deseada.

Rejillas del quemadaor
1. antes de cocinar, deben colecarse correctamente las refillas. Instalarlas incorrectamente puede ragar la placa de cocclan
v/o provocar una combustion inadecuada.

7. Ne utilicn les queamadores sin una cacerala o utensilio sobre las rajillas,

a PRECACUCION Lasuperficie de la parrilla esta caliente después de su uso. Antes de limpiarla, espere el tiempo

suficiente para que se enfrie,

Conselos para limplar la placa de coccion

* Para evitar gue la placa de cocckdn se decolore o se manche, Hmplela después de cada uso y hmple las salplcaduras acidas
o azucaradas tan pronio como la cubierta se enfrie,

# Las quemadores sellados de su cocina no estan unidos a la cocina v estan disefiadas para ser retirados.

Los derrames no se filtraran debajo de la placa de coccldn. Los guemadores delsen limpitarse después de cada uso.

Dwren Light
La buz del horno se controla mediante un boten ublcade en o panel de control, Se puede usar esta luz mientras cocina o
lirmgsia &l horne.

a ADVE RTEH C I A Antes de reemplazar la luz del homio, asegiirese de que la corriente eléctrica este

desconectada de |a caja eléctrica y que el horno esté completamente frio. Desmonte la tapa de la luz y reemplace la
bombilla con una bombilla haldgena de 25 vatios. Instale nuevamente la tapa de la luz correctamente,

Usando la placa calefactora
A ADVERTENC‘A Asegurese de seguir todas las instrucciones para el uso adecwado de la placa

calefactora, No utillzar correctamente la placa de coocldn puede dafiarla v anular la garantia.Position de la plague
chauffante

La rona de coccién no se puads utilizar en las parrillas intermedias. Para un uso correcto, la zona de coccidn debe astar an
las rejillas iquierda o derecha;
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Ajustar la intensidad del calor
La placa calefactora no estd disefads para uso a altas temperaturas. Las temperaturas mas altas dafaran &l revestimiento

antiadhaerente con el tiampo.

Limpieza

Fara evitar lesiones personales y dafios 2 la placa caletactora, espere siempre hasta que la placa calefactora se haya enfriado

antes de lavarla o sumargirla an agua

FUNCIONAMIENTO DEL HORNO

Este horno es muy poderoso. Puede alcanzar 350 ° F en aproximadamente 7-10 minutos porque |3 llama esta
encendida durante tedo el periodo de uso del harne. Este horne no estd equipado con un sistema de
reencendido automatico que se encenderd v apagard durante la coccidn Lea la siguiente informacion para
obtener mas informacion sobre el sistema de encendido de tipo analagico del homao.

Cuando use &l homo, presiane y gire la perilla del homo en sentido antihorario hasta la temperatura deseada (g) -
325 ° F) y manténgala presionada hasta que se encienda el qguemadar del homo, Mientras se enciende, espere de
5@ 10 segundaos antes de soltar el botén. Tenga en cuenta que la llama sera grande durante todo el proceso de
precalentamiento. Una ver precalentado, la llama disminuira automaticamente de tamanio, lo que indica que el
hormo asta liste para cocinar. Abra [a puerta, cologque la comida dentro del hotfno y espere hasta gue la llama sea
visiblemente mas grande antes de cerrar la puerta (esto puede tardar unos segundos),

Los pasos antenores se describen debido al mecanismo de segunidad de corte térmico en el que el dispositivo de
sequridad debe permanecer siempre en contacto con la llama para mantererla encendida. Cuando |a lama es
grande, el contacto es fuerte.
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El horno esta disefiado para mantener la temperatura de coccién inicial seleccionada. Si se desea una temperatura
de horneado mas baja que la configuracién de precalentamiento original, el horno se debe volver a encender
manualmente repitiendo los pasos anteriores.

ADVE RTEN CIA: Si el quemador del horno no enciende probando 3 veces seguidas, el horno podria estar

lleno de gas. Abra la puerta del horno para permitir que se disipe el gas antes de volver a encenderlo. De lo contrario, el

horno puede explotar y el usuario se lastimara.

IMPORTANTE: El dispositivo de seguridad ya viene equipado con el quemador del horno. Si la llama se apaga por accidente,
el suministro de gas se cerrara automaticamente. Debe volver a colocar la perilla de control en la posicién APAGADO (OFF) y

volver a encenderlo.

Sistema de encendido

Cuando la llama esta encedida, suelte la perilla, y las chispas se detendran.

Consejos para hornear

1. Nunca cubra ninguna ranura, agujero o la parte inferior del horno, ni cubra una rejilla completa con materiales como
papel de aluminio. Esta accién bloquea el flujo de aire hacia el horno y puede causar envenenamiento por monoéxido de
carbono. El revestimiento de aluminio también puede atrapar el calor y provocar un peligro de incendio.

No use papel de aluminio sobre ninguna superficie de porcelana. Esto podria dafiar la porcelana y afectar su durabilidad.

2. Coloque las rejillas antes de precalentar el horno.

Precalentamiento

Precaliente el horno antes de colocar la comida. Es necesario precalentar el horno para obtener buenos resultados al
hornear pasteles, galletas, pasteles y panes.

El ventilador del horno se encendera automaticamente cuando el quemador inferior esté funcionando. Para un
precalentamiento rapido, gire la perilla del horno a la posicién "Asar". Espere a que el horno se caliente, por
aproximadamente 3 minutos.

Nota: Es normal que el vidrio de la puerta del horno muestre condensacién y ésta generalmente se evapora al final del ciclo

de precalentamiento.

Funcion del horno
La coccidn natural ocurre cuando los quemadores transfieren el calor al horno mediante los quemadores ubicados al fondo
de la cavidad del horno. El calor luego circula a través de la circulacién de aire natural. Esta es la configuracion de coccidn

tradicional.

Horneado por conveccion
El ventilador del horno se encendera cuando el quemador inferior esté funcionando. El calor se transfiere a todo el interior

de la cavidad del horno, proporcionando una distribucién de calor mas uniforme dentro del horno que la coccidn regular.
Asado por conveccion

El ventilador de conveccidn hace circular el calor uniformemente sobre y alrededor de la comida. Hace circular calor sobre

la comida mientras se esta asando.
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Funcionamiento del asador

Wota: Durante el funcienamiento del asador, e puerta debe permanecer cerrada,

El guemador del asador s& ubica en la parte superior del horna,

Como el proceso de asado se hace con la puerta del hormo cerrada, es normal gue agregue un poca de sabor ahumadao a la
comida,

Ajuste dal asador

Glre lz perifia de control del horno en el sentido horarlo para seleccionar la funclén Asar Al asar, ef calor se rradia hacla

abajo desde el asador de horno. La temperatura de la funcidn de asado es S00°F [260°C),

Consejos de limpieza del horno

1. Despuds de cada use, v una vez gue el horno se enfrie, impee las salpicaduras v los derrames de inmediato,
2. No permita gue alimentos con un alte contenddo de agdcar o &cido permanezcan en la superficie de la cavidad del horno,
1, Use un limpiador de horno para limpiar la cavidad dal hornao,

4, Utilice sables suaves para limplar para limpdar la estufa de esmalte v la camara del hormo de esmalie. Limpieza a vapor

Limpio al vapor
Para facilitar la limpleza, puede agregar un maximo de 200 ml de agua a la ranura de la placa ignifuga en el fondo de la

cavidad del harno, NO exceds la ranura. Encienda el horno para calentar v generar vapor en todo ef horno para ablandar la

sucledad adherida a la cavidad y facilitar la lmpeeza,

Termostato del horno y medidor de temperatura

£l termostato viene equipado con 2l horno, cuando la temperatura gel horng alcanza el ajiste configurado, el termostato
mantendra la temperatura del horno relativamente estable. La temperatura real del horno se puede leer desde &l medidor

en &l panel de control
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& A DVE RTE N c I A 5i la temperatura del medidor no coincde correctamente con su configuracon

cuando la codina esta funconando par un tiempo, comuniguese con un tecnico profesianal lacal para su verificacion. MO

estd permitido gque el usuaro rompa la cocina para gjustar el termostato del horno directamente.

Recomendaciones de cuidado y mantenimiento

Aeero inoxidable

Use un Empiador de acero inoxidable no abrasive, apligue una pequefia cantidad en un pafo
suave, [mpie ligaraments |a superficie de acero inoxidable v luego seque con una toalla. Cuanda

lirmpie sobre la supes ficie de acero inasidakle, sigs stempee el grano del metal,

Rejlias de guemador
Guias de rejilla del
hoena

Lawve con agua caliente v datergente suave o con bicarbonato de sodio y agua. Mo sumergirlos an

aguea, Secarlas cor una tealia,

pandeja del quemadod

ferire los restos de la superficie antes de impier para acelerar el proceso y reducin el riesgo de
rayar |a superficie durante la limpieza. Use limpiadores abrasivos suaves o desengrasantes en
aerosol, limpie v enjuague la superficie v seque inmediztamente para evitar revaduras, Para
limplar las manchas de agua dura, use vinagre blance y agua. Enjuague v seque inmediatamente.

QOuemadores de la
placa e coccitn

Deje gue se enfrien. Use un detergents suavs o un desengrasante an asrosel para limpiarlos,
Enjuagus con agua v seque con una toalla,

Perillas de contral

Con un pafio hdmedo, limpie con un detergents suave o un desengrasante an asrosal; enjuague v

seque, Mo las cologue en el lavavajillas,

Intarior del horne

Use lmpiadores abrasives suaves ¥ desengrasantes en aarosol. Use una cuchilla de afeitar para
levantar suavernente los alimentos cocidos de la cavidad y ventana del hormo. Para manchas
dificiles, rocie con un impiador abrasivo suave o un desangrasante en aerosol. Limpie toda la

cavidad del harno con agua v jabon,

Larten

Fara limpiar la sartén, quite la grasa v lave con agua caliente v detergente suave. Enjuague v

Sejle,

Consejos para solucionar problemas

Antes de Namar al 2ervicio de azistencia

La cocina ne funciona

Comprusbe gue haya energia electrica,
Comprushe que la energia sléctrica llegus 3 la cocina v 2l disyuntor
doméstico este encendido,

Los guemadores no ¢ enclenden nl chiypean

aleatoriamente

El enchufe eléctrica no esta enchufado & un tomeacomiente activo,

El suministro de gas no esta activado.

Las piezas del quemador no se reemplazaran cormectamente,

Los agujeros en los anlilos de cocchbn o las ranures de bos guemadores
estan blogueados.

Las boauillas, los quemadares o los electrodos mojados estan obstruides,

Es posiole que haya saltado un fusible en su casa o gue se haya disparado
un disyurntorn
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Los guemadores tienen lamas amarillas o

amarillas dispersas

(LXIZIIIT) ITTTIVITT YT

as piezas del quemadar no se reemplazaron correctamentea.
. Llammas amarillas: llame al servicio.
. Puntas amarillas en cones exterbores: es normal para gas propana

PLI.
. Uarnas arules suaves: es normal para gas naturad,

50 las llamas del quemadaor se parecen a [A), salicite servicio técnico. Las
lamas normales del quemador daben verse comao (B] o (T}, dependiendo

clel tipo de gas.

Las llarmas de los quemadores son muy
grandes o amarillas.

La cocina pusde estar conectada a um tipo de combustible incorresto.

Pongase en contacto con la persona que lo instalo o lo convirtia.

Las  larmas de los quemadores  contiensn

parpadens anaranjados,

Polio suspendide #n el aire; humidificador de vapor frio; desechos en o
dentro del guemadar

Las luces del horno no funcionan

&i la bombilla esta defectuosa, reemplacela.

Las rejillas del horno son dificlles de deslizar

Mo rocle spray de cocina ni otros lubricantes en asrosal. Lea la nformacian
comipleta sobre Rejillas de horno en la seccidn Cuidado v limpieza.

La comida no se hormea o 58 a5
correctamente,

Los controles del horno pusden estar conflgurados incorrectamente. Vea la
seccibdn Harnear o asar.

El harno ne se ha precalentado duranie un periodo suficiente, Utensilios
de cocina inadecuados o incorrecto tamafio de la cacercla utilizada. Rejillas
en la posicicn incorrecta. Vea la seccidn Hornear o Asar. Use una cobertura

de aluminio para dizminuir el darado mientras cocina

Lo =|II'I12'I'IIEII o se atan correctamonte

Este modelo est disefiado solo para pardillas de puerta cegrada, Cierne |a
puerta, Siernpre ase con la puerta cerrada,

Loz controles del horme no estdn configurados para ASAR. Ver |a seccion
ASAR.

Posickon incorrecta de la parrilla.

Loz utensilios de cocina no son aptos para asar Use [3 asadera v la parrilla

provistes con su horno,

El papel de aluminio utilizado sobre la bandeja asadara v la parrilla no sa

instalarcn correctaments como se recomendd,

Temperatura del heorne demasiade alta o
demasiado baja.

Debe ajustarse el termostato del hormo, Consulte Configuracian del
termostato del horne.

Vapor gue proveniente de la ventilacidn

Cuando se usa &l modo conveccidn, es normal que salga vapor de la
ventilacion del horno. A mayor cantidad de rejillas o mas alimentos en

coccian, aumenta b cantidad de vapar visible,
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Dlor a quemado o aceite emitido por

la wentilacidn

Esto es normal en un horno nuevo v desaparecera con el tiempo.

Dlor fusrie

Es temporal. Las primeras veces gue use el hormo, es normal gue haya un

olor causado par el aislamiento gue rodea el interior del homo.

Ventilador de conveccion no Siempre en

funcionamiento

El ventilador de comveccion (segin la funcidn utilizada) se puede encender
v apagar hasta que se complete la funcién o se abra fa puerta para
optimizar el rendirmiento.

Esto es normal. El ventilador de conveccidn puede girar en sentido horario
hasta gue e complete la funcidn o se abra la puerta,

Condensacion o vidrio de la pusra empafada

Durante el precalentamenta del horno, 1z condensacidn o el

empafamients del vidrio de la puerta del horno s normal ¥ generalmente

E:] ev:p-unr.\ al final del 1:||;|-:l do |:|m-|:=|1:n|!.aminnl.-n.

Crujide o explosion durante la impeeea

Es normal. Este es ol sonido del metal calentandose Ul enfriandose durants

las funciones de coccidn y limpieza,

Hume excesivo durante la mpieza

El horno esta muy sucio, Gire el selector de modo del horna v las perillas
de temperatura a OFF (apagado). Abra las ventanas para eliminar el hurmo
de la habitacian. Espere hasta que 13 luz indicadara  de puerta cerrada se

apague, RBemueva el exceso de suciedad y vuelva a limpiar,

Al cerrar la puerta, el hormo se o incendi
accidentalmente

Cuando la termperatura del horno alcance la temperatura establecida, la
llama dentro del horno ser pequedia, S cierra la puerta con fa Hama mi
nima, la llama s& apagard accidentalmente. Aseglrese de que la pequefa

llama va a ser mds grande antes de cerrar [a puerta (no mis de G0 afios]

Diagramas de cableado

\Quemador . . .

 E— e N

.t | /] = B & -

S — = . -3 ==

— — ||¢|® £ =8 =K

= | |5 -@f -0l -l

— = K- = g £E EE

[:____: W o EE wal = = = —N

3 = £ -
el i £,
| -
e lelelelelele s 3 S
"ENENEVEVENE B S g 1 =3
E ji\i\%jiii E 13 15 r
LB IA MM DA DDHornoParrilla

Precaucion: Etiguete todas los cables antes de desconectaros cuando realicoes o mantenimiento de fos controles, Los errores

de cableado pueden causar una operacion incorrecta ¥ peligrosa: Verifique el correcto funcionamiento despuds de haber

realizado el mantenimiento.
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Consumer information

Range Safety

Your safety and the safety of others are very important.
This coaking range Conformns ta AMS| STD Z21.1-2018 Certified to C54 STD 1.1-2018 Household Cooking Gas Appliances,
We have provided many important salety messages in this manual and on your appliance, Always read and obey all safety
Messages.

ﬁ This is a safety alert symbal 1t will alert you te patential personal ar property safety hazards
Orey all safety messages to avoid any property damage, personal injury or death.

n WAHN ING Before using this cooker range, make sure to conduct leakage testing on all connections by
wsing soapy water salutions, Fail to do so may cause potential personal or proqperty safety
heazards.

ﬂ WAHN INE WARNING indicates a potentially hazardous situation which, if not avoided, could result in
serious injury or death.

CAUTHICN indicates a moderate hazardows situation which, if mot avoided, could result in

‘CAUTIDN mnor of moderste injury

Al safety messages will alert you what the potential hazard is, tell you how to reduce the

chance of injury, and let you know what can happen if the instructions are not followed

AWARNING

if the information in this manual is not followed exactly, a fire or explosion may result, causing property
damage, personal injury or death.

Do not store or use gasoline or other lammable vapors and liguids in the vicinity of this or any other
appliance.

- WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS

» Do not try 1o light ary appliance,

* Do not touch any electrical switch.

# Do not wuse any phone in yvaur building,

= Immediately call your gas supplier from a neighbor’s phone, Follow the gas supplier's instructions.

¢ [Fyou cannot reach your gas supplier, call the fire department.

Installation and service must be performed by a gualified installer, service agency or the gas supplier.
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ANTI-TIP D

EVICE

AWARNING

Tip-over Hazard

& Chikd or adult can tip the range which can result in serious injuries or death.
Install the anti-tip device to the range and/or structure par installation instroctions.

Engaga the rarge to the Anti-tip device installed to the structure.

fie-enpage the anti-tip device il the ranges s removed,

Failure to follow these instructions can result in death or sericus injuries and/or burns to children

and adults,

To reduce the risk of tipping the range, the range must be secured by properly installed anti-tip device packed with the

range. See mstallatien instructions shipped with the bracket for complete details before attempting to install,

All ranges can tip and cause injuries.

Installing the anti-tip bracket

L. Drill 6 holes on the wall with correct sizes according to below table;

Wl Type Hola diamater
‘Wooden wall 1"
Comcrete wall a3

A A0 4
ee’ a5 5 229
| 035" | 0.35°
. |
197" i 197"
1.97° | 197°
ks 4 x
0.43° / 043"
2. Pleasa find the plastic =leeves in the part bag and put them inside the holes of the wall.
¢"“"_F_FFF.:E I
e ﬁ/ ﬁ&
'-—-____‘__-__‘_-_-_—_-_ = -
— e -

3. Please find the anti-tip plates in the part bag and fix them on the wall by the screws. Make sure the anti-tip bracket is
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zecurely attached to the wall.

4. Side the range forward to the anti-tip bracket, make sure the anti-tip bracket insert into two holes on the range back

pans.

Anti-tip bracket - i

IMPORTANT SAFETY INFORMATION
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE

£WA R N I NG Fead all safety instructions before using the product. Fallure to follow these instructions

may result in fire, electrical shock, serious injury or death.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

MEVER use this apgliance a3 a space heater to heat or warm the room, Dolng so may
AWARNING

result in carbon monozide poisoning and overheating of the oven,
1, Use this range for its intended purpose as described in this mstruction manual,
2. Have your range installed and propery grounded by a gualified installer in accordance with the provided installation
instructicns.
3, Any adjustment and service should be performed only by a qualified gas range installer or servics technician, Do nod
atkempt to repair or replace amy part of your range unless it is spacifically recommended in this manual.

4, Your range is shipped from the factory set for use with natural gas or propane {LP} gas. it can be converted for use with

either. If required, these adjustments must be made by a gualified technldan In accordance with the nstallation instructions

and lecal codes, The agency performing this work assumes responsibility for the corversian.
5, Have the Installer show you the location of the range gas shut-off valve and how to turn it off if necessary,

&. Plug yaur range intoa 110/120 volt grounded outlet only, Do mot removed the round grounding prong from the plug. If in
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doubt about the grounding of the home electrical system, it is your responsibility and obligation to have an ungreunded
outlet in accordance with the Mational Electrical Code. Do not wse an extension code with this range,

7. Baftore performing any service, unplug the range or disconnect the power supply at the houssheld distribution panel by
removing the fuse or switching off the crcuit breaker.

E. Be sure all packing materials are remowved from the range before operating to prevent ignition of these matarials.

4, Avoid seratching of rmpacting glass dsplays, aing so may lead to glass breakage. Do not conk an a product with broken
glass. Shock, fire, or cuts may ooour.

10 Do not leave children alone or unattended in an area where an appliance iz in use, They should never be allowed to
clirmb, sit o stand on amy part of the range,

11 ‘mu TI ON Do not stare items of interest to children in cabinets above an oven-children who cfimb anto

the oven to reach iterns could be serously injured.,

12. Mewer block tha vants [air openings] of the range. Thay provida the air inlets and cutlets that are necessary for the range
to operate properly with correct combustion, AF openings are located at the rear of the cooktop, at the top and bottom of
the oven door, and at the bottom of the ranga.

13, Lse only dry pot holders—moist or damp pot holders on bot surfaces may result in burns fram steam, Da not let pot
hiofders touch surface burmers, burmer grate, or owen heatlng efement. Do not use a towel or other bulky fabrics in place of
pot holders.

14. B mat touch the heating elements ar the interbor surface of the oven. These surfaces may be hot enough to bum even
though they are dark in color, During and after use, do not touch, or let clothing or other flammnmalde materials contact any
interior area of the oven; allow sufficient time for coaling first, Other surfaces of the appliance may becoms hot enough to
cause burns. Potentially hot surfaces include the burners, grates, oven vent opening, surfaces near the cpening, crevices
around the oven door, metal trim parts above the door, any back guard, or high shalt surface

15, [x0 not keat unopened food contalners. Fressure could bulbd up and the container could burst, causing any injury.

AWARNING

Extremely Heavy,

Proper equipment and adequate manpower are needed when move the range toavold personal infury or damage 1o the
unit ar the floor.

Failure to Follow this advice may resull in darmage or gersonal injury

AWARNING

DO MOT carry or lift the cooking range by holding the oven door handle or the control pansl!

CORRECT INCORRECT INCORRET

AWARNING

Cook food tharougkly to help protect agamst foodborme illness. Minimum safe food temperature recommendations can be
found at wwelsiiDoneYer gov and weew.fsls usda.gov. Use a feod thermometer to take food temperatures and check
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several lecations.

Do mat allow anyone to climb, stand or hang on the oven door, drawer or cooktop, They could damage the range or tip it
oET CALEiNg severs injury or death.

Keep the ventilator hood and gresse filter clean to maintaim geod venting and to avald grease fires Turn the ventifator OFF
in case of a fire or when intentionally "flaming” liguor or other spirits on the cooktop. The blower it in operation, could
sprisad the lames,

AWARNING  KeEP FLAMMABLE MATERIAL AWAY FROM THE RANGE

Failure to do so may result in fire or personal injury.

Do nat store of wse flammakble materials in an oven or near the cooktop, incleding paper, plastic, pot halders, linens, wall
coverings, curtains, drapes and gasoline or other flammakble vapeors and liguids,

Wewer wear loose-fitting or hanging garments wille using the appliance, These garments may fanite if they contact hot
surfaces causing severe burns.

e not lat conking greass or other flammable materials accumulats in or naar the range.

Grease In the owven or on the cooktop may iEnite.

AWARNING  IN THE EVENT OF A FIRE, TAKE THE FOLLOWING STEP TO
PREVENT INJURY AND FIRE SPREADING.

Do mot use water on greasa tires. Mever pick up a flaming pan, Tien the contrels off. Smother a laming pan on a surface unit
by covering the pan completely with a well-fitting §id, cookie sheet or flat tray. Use a multi-purpase dry chemical or
foam-type fire extinguisher.

If there is a fire in the oven during baking, smother the fire by closing the oven deor and turning the oven off or by using a
multi-purpose dry chembcal or foam-type fire extingusher.

If there is a fire in the oven during self-chean, turn the oven off and wait tor the fire to go out.

Faiture to follow this instruction may resull in severe burns,

AWARNING  COOKTOP SAFETY INSTRUCTIONS

Mever leave the surfacs burners unattendad at medium or high heat settings. Foods, espesially oily foods, may ignite
resulting in fire that could spread to surrcunding cabinets,

Mever leave oil unattended while frying. i allowed to heat beyond its smoking point, oil may igrite resulting in fire that may
spread to surrounding cabinets. Lse a deep fat thermometer whenever passible to monitor oil termperature,

To avald ofl spilllover and fire, use the minlmum amount of ol when frying in a shellow pan and aveld cosking frozen foods
with excessive amounts of ice,

Use proper pan size and avoid pans that are unstable or easily tipped. Select cookware that matches The size of the burmer
Burrer flames should be adjusted so that they do not extend beyond the bottom of the pan. Excessive flames may be
hazardous,

When using glass/ceramic cookware, make sure it is suitable for cooktop use; othears may break because of a sudden change
in tarnperatures,

To minimize the possibility of burns, ignitton of Mammable materials and spillage, cookware handles should be turned
toward the center of the range without extending over nearby burners.

Do not use a wok with a round metal support ring. The ring may trap heat and block air to the barner resulting in a carbon
mohocalde hazard.
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Do not attempd to 16t the cooktop, Doing so may damags the gas tubing to the surface burners resulting ina gas leak and
risk of fise,
Do mot use aluminum foil to cover tha grills or ling any part of tha cooktop. Doing so may result in carbon monoida

posoning, overheating of the cocktop surfaces, or & potential fire hazard.

AWARNING  OVEN SAFETY INSTRUCTIONS

MEVER cover any slots, holes, or passages in the oven bottom or cover an entire rack with materials such as alurminum fod or
aven liners, Deing so Blocks alr flow thraugh the oven and may cause carbon manawide poisoning. Mever place foll or oven
liners on the oven bottom, They can trap heat causing risk of smoke or fire. Stand away from the range when epening the
aven door, Escaping hot alr or steam can cause burns to hands, face and/for eyes,

Newer place cooking utensils, pizza or baking stanes, or any type of foil ar liner on the oven floor

Thess items can trap heat or melt, rasulting in damage to the product and risk of shock, smoke or fire,

Flace owen racks in desired lacaticn while owven = cool, If the rack must be moved while the oven s hot, be careful to avoid
touching hot surfaces.

Der et leave items such as paper, cooking utansilbs, or foad in the aven when nat in use, ltems stored in an aven can ignite,
Do not leave items on the cookiop near the oven vent. Items may overhlieat resulting in a risk of fire or burns.

Mever brodl with the door open. Open-door brailing is not advised due to overheating of contral knobs.

AWARNING

This product can expose you to chemicals including carbon monoxide, which is known to the State of
California to cause developmental harm. For more infarmation go to www.PE5Warnigs.ca.gov

To minimize exposure to these substances. Always operate this unit according the Owner’s Manual, and
ensure that yvou provide proper ventilation.

AWARNING

The installation must conform with local codes or, in the absence of local codes, with the National Fuel Gas Code,
AMSISTD Z21.1-2018/MFPA 54 or, in Canada, the Matural Gas and Propane Installation Code, C54 B149.1."
E below labeal;

Warning

Never operate the top surface cooking section of the appliance unattended

Failure to follow this waming statement may result in fira, explosion or burn hazard that could cause property damage,
persomal injury or death,

if & fire should accur, keep away from the appliance and immediately call your fire departrment,

DO MOT ATTEND TO EXTINGUISH AN OIL/GREASE FIRE WITH WATER

AWARNING

Far fast exhausting the smell of "burning” or "oily" odor emitting from a new oven, turn the oven knob to
“Broil” and run for 30 minutes before first use,
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Features of Your Range

AL

Caoktop Burnar Grill

Contral Panel

Cooktop Control Knob

Deor handle

Crven door

Leveling System [legs)

Cheen Vients

Crven Lights Switch

Oven Control Knob

:Emwummnmnu

Tempearature gauge

kick Panel




INSTALLATION INSTRUCTIONS

Before using your range

L. Remove all packaging material,
2, Check te make sure you have all of the accessories ted n below table;.

I".I.E.i.mentlrs:
1 piece 08,
-
ny 2 pieces 1.4,
\ 1 package
> ¢ pleces 1.45;
3 pileces 2.0
1 paece 1.6,
o i Anti-tip bracket, plastic sleeves and screws 1 sat
Left & right grills 1 set
Middle Grill 1 pince
Crwen doar handie and screws 1set
Burner & Cap (3500BTU) 2 sets
Burner & Cap (16000BTU 2 satg
Burner & Cap (19000BTL] 1 sat
Regulator (pre-installed) 1 piece
Serial Number Sticker & Instruction Manuzl 1set
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[ e L
Bottom cover 1 piece
Serawdrivar 1 pipes
Top griddle G i
TOOLS MEEDED FOR INSTALLATION (not supplied with the range)

3 p
\ ==
Enchet.':rrrenn:h allan key Tap;:::;um
\ | : 'I"nll I'\._ ' ':
e \\
2 Adjustable
Proteciive gloves Hammer
wrench Adjustable pliers
Cooktop Burner Grills Installation

Rermowe the packing materials from the cocktop burmer grills,
Place the burner grills to the correct position,

Handle installation guide

Step 1: Take out the door handle from the package,

step 2: Take out four nuts from left and right on the door as illustrated in the pic
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Step 3: Position the handle onto the door at correct direction as illustrated in the pic. Make sure the 4 bolts can be
sermweid into the holes underneath handle bases at twe ends. Tighten the lower serews ot twe ends first fram the inside
of owen door by wsing screw driver. Then tighten the two upper screws.

/
-

Sssemble the lower screws first

Step 4: Check the handie to make sure it is installed correctly and tightly as illustration,

i —

= ——

b

WARNING:

The Installation should be finished step by step. DO NOT remaove the washer on the screws at the outside of oven dook

Electrical indication

Your range must be electrically grounded in accardance with local codes or, in the absence of local codes, in accordance
with the National Electrical Code (ANSENFRPA 70, latest edition). In Canada, electrical grounding must be in accordance with
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the current C5A C22.1 Canadian Ebectrical Code Part 1 and/or local codes.

The power supply must be the correct polarity. Reverse polarity will result in camtinuaus sparking of the electrodes, even
aftar flame ignition. i thera is any doubt as to whether the powar supply has the correct polarity or grounded, hava it
checkad by & qualified electrician.

ELECTRICAL RECUIREMENTS

Electrical Supgply Grounded, 110120V AC, 60 Hz
Service 15 amp or 20 amp dedicated circuit
Receptacie 3-prong grounding-typea

AWARNING

Electrical gl'ﬂllﬂd-lﬂﬂ Instructions: This rangs iz equipped with a three-prong (grounding) plug for vour

protection against shock hazard and should be plugged directly into a properly grounded three-prong receptacle.
Do not cut or remove the grounding pin from the plug,

ACAUTION

Labe all wires prior to disconnection when servicing controls, Wiring errors can cause improper and dangerous operation.
Verify proper operation after servicing.

ELECTRICAL SHOCK HAZARD

Disconnect ekectrical power at the circuit breakers box or fuse box before installing the appliance. Provide appropriate

ground far the appliance. Use copper conductors only. Failure to follow these instructions could result in sericus injury or
doath.

Electric Power Supply Requirements

Area allows for flush installation
witth through-the-wall connection
of pipe stuby/shut-off valve and rear
wall 110/120V outlet,

Shortest connection from hard pipe stub Area allows for Alush nstallation with through-the-flaor

lecation to range hock-up. cenrection of pipe stulbyfshut-off valve

Gas Supply

Installation must comply with local codes or, in the absence of local codes, with the National Fucl Gas Code, ANSI S5TD
21 0-200E8 / NFPA 54, In Canada, Installation must confarm to the current natural Gas Installation foode, CARMN 1-1.1-M31
and with local codes where applicable.
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This range has been design-certified according bo ANSI STID Z21,1-2008 latest edition,

TYPE OF GAS:

MaTLURAL Gas Wil

Supply Pressure 4"

Minimum Supply Pressure 6!

Wax RBegulator Pressure 147, 0.5 psl (3.5 kFa)
LP A5 Wi

Supply Pressure ig”

Kinlrmurm Supgly Presoure 1

Wax Regulator Pressure 14%, 0.5 psi (3.5 kPa)

AWARNING

Da ned obstruct the flow of combustion alr inte the rmange and ventlation air away from the range
Yentllation: It is recommendad that the unit be operated with an oven head, vented exhaust hood of sufficent size and

capacity,

Pressure regulator

Since service pressure may fluctuate with local demand, every gas cooding range must be equipped with a pressure
regulatar on the incoming service line for safe and efficient operation.

The pressurg ragulator shipped with the renga has femals threads 172" NPT, The regulator shall be installed proparhy in
arder to be accessible when the appliance is installed in its final position,

i =1
:E“I-' ‘&i Pressure regulator can withstand a maximum input pressure of 05 psi (3.5 kPa), and is
'_. _.,31' sot at 4" W outlet pressure,

Gas Shut-off Valve (not included)

chut. off valve at open postion

Connect to appliance  Gas supply

The supply line must be equipped with an approved external gas shut-off vabve located near the range in an accessible
lacation. Do ot block access to the dhut-aff valve. Befer to the Hlustration below.

A 3/9" (13mm| 1D gas supply line must be provided to the range. If local codes permit, a certified, 3° {200mm) long, 1,/2"
[13mm) or 3/47 | 19mm) 1D leoble metal appliance connector s recommended to conmect the unit's 172" NPT female inlet
ta the gas supply line. Pipe joint compounds suitable for use with natural or LP gas should be used.

The appliance and its shut-off vabwe must be disconnected from the gas supply piping system during any pressare testing of
the system at test pressures in excess of 0.5 psi (3.5 kPa), The appliance must be solated from the gas supply piping system
by closing its individual manual shutoff valve during any pressure testing of the system at test pressures equal to or less
than 0.5 psi (3.5 kPa).
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Product Dimensions and Cabinets

This range may be installed directly adjacent to existing countertop-helght caldnets (36" or 91 cm from the Aoor), To achisve
the best look, the cooktop should be level with the cabinet countertop. This can be accomplished by raising the unit using

the adjustment spindles on the legs,
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Exhaust Hood Installation

The hattom af the heod should be 20 min. to 36" above the countertop, This wauld typically result in the battom of the
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ool b2ing 66" to 72" above the ficor. These dimensions provide safe and efficient operation of the hood.
After Installation:

L. Check ignition ot cooktop burners,

2, Check the ar shutter adjustrment = sharp biue flame, with no yellow tipping or Ifting flames.

3. Check ignition of owen burner.

4. Wisually check tubular burmer (oven burnes) re-ignition to be sure bath rows of burner ports are relighting sach tirms,
5. Check for gas leaks at all gas connectlons {using a gas detector, never a flame).

&. Check awen brail and convection bake function,

Gas Conversion Operation

This cooking range can be used with LP gas and NG gas. It is shipped from the factory adjusted for use with LP gas. Injector

fear NGMNature Gas) are included. Fellow the instruction showm Belaw for gas conversion

-&WARN lNG Gas conversion shall be conducted by a factory- trained professional. Call the customer service
hotline to identify a factory-trained professional near your home.

nwnRNlNG Bofore carrying out this oporation, disconnect the range from gas and electricity. Fail to do 5o,

may result in fire, or electrical shock hazard can occur and result in injury or death. Do not remove regulator or allow it to
turn during servicing.
The gas comiersion procedure for this range includes 7 steps:

L. Pressure regulator 5. Owen valve adjustment
2. Cooktop burners b, Reconnect Gas and Electrical Supply
3. Dven burner 7. Installation of new rating label

4, Brosl burner
The conversion IS not completed if all 7 steps have not been conduded properly,
Before performing the gas conversion, lecate the package containing the replacement injectors chipped with every range.

AWARN lNG Before carrying owt this operation, disconnect the range from gas and electricity. Fail to do s,

may result in fire, or electrical shock hazard can occur and result in injury or death. Da not remove regulator or allow it ta
turn during servicing.

STEP 1: Pressure Regulator

To access the gas regulator, pull the range away from the cabinet wall, The gas regulator is located at the bottom right
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corner of the range,
a. Unscrew the cap from the regulatern. Do not remove the spring from the regulator,

tn, Unscraw the white insart froms the cap and turn it ower so the longer stem is facing the cap. Replace insert on the cap.
Replace the cap on the regulator.

= Position for NG

1%

Position for LG

STEP 2: Cooktop Burners

a. Femove cooking grills and burner caps,
ts. Lift off auter burner spresder.

<. Remove the factory instalied LP gas nozdes from the center of the nozile holders using a
Tmm socket wrench, Replace the natural gas injector in each nozzle holder. Tighten each “ =
injector properly. Do not owver tighten the injector, Sockat wrench

ACAUTIGN Handle carefully when removing and replacing gas components. Use proper support to prevent

damage lo components,

IMPORTAMNT: Each injector has a number indicating its flow diameter printed on the body. Consult the table below for
matching nozzles with ecoktap burners.

aCAUTIDN The Re-ignition system and automatic gas-cul-off system are not equipped on the cooktop
burnars. If the flame goes out by accident, need to turn off the valve immediately to oot off the gas supphy.
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9500BTU

NG: 1.45
LPG: 0.9

NG:1.4%2 (outer)+0.8(inner)

LPs:
0.85*2{outer)+0.5(inner)

16000BTU

16000BTU

NG: 2.0
LPG: 1.18

NG: 2.0
LPG: 1.18

L™ DR " [ S L S L S e =

STEP 3; Broller Burner {up burner inside the oven)




Broil

-

Release screws

Tighten screws

&, Unscrew to opan the back cover.
B. Use the gpen wrench to remmove the screws from pipe connector,
. Take out the 1.6 NG injector from the part bag and replace the pre-install 0.95 LPG injector.
0. Loosen the scraws and adjust the diameter of the air inlet hole ta 0.55"
E. Tighten the pipe connector and the gas inlet by screws.
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Injectar diameter for broiker burners:
NG —1.6 LG — 0,95

STEP 4: Oven Burner {bottom burner of the oven)

NG injector @2.0
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oven €
{
\ Rear cover bar
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Tighten screws o

Lo -
oo

ENE D

@%— Back cover plate B
Tighten screws

N\

A. Open the rear cover bar by removing the screws.

B. Use the open wrench to remove the screws from pipe connector.

C. Take out the 2.0 NG injector from the part bag and replace the 1.18 LPG injector by the 2.0 NG injector.
D. Loosen the screws and adjust the diameter of the air inlet hole to 0.6”

E. Fix the pipe connector and the gas inlet by the screws.

F. Fix the rear cover bar by the screws

G. Install the back cover plate by the screws

Injector diameter for oven burners: Back cover plate
NG ---2.0 LPG --- 1.18

IMPORTANT: Keep the injectors removed from the range for future use.

STEP 5: Oven Valve Adjustment
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To set the oven valve for LP usage, you will meed to adjust the regulating screw,

Fodlowy the instructions in this section,

ﬁWAHN ING If the orifice is adjusted to be too small, the oven burner flame might be off during normal usa,

Nesd to re-adjust the orifies in case this i happened,

ey | ___Jj =

A Turn owen controd knob to 500F poesition, pull out the knob to access the regulating screns on the valve,
B. Use @ small fiat head screwdeiver 1o adjust the regulating screw, Turn the screw anticlockwise and go 1o the appropriale
position.

Lo Put back the knobs,

STEP & Reconnect Gas and Electrical Supply

Leakage testing of the range shall be conducted according to the stallation Instructions prowdded with the range.
Before operating the range after the gas conversion, always chech for leaks with a soapy water solution or other
sceeptable method at gas connections installed between the gas inlat pipe of the range, gas regulator, and the manual
shut-off valve.
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ﬁ.WﬁHN lNG D0 MOT wge a flame to check for gas leakage,

ﬁWﬂRN ING Flease make sere the thermocouple within 2-2.5mm far away from the oven burnes,

Otherwise, the thermocouple may not touch the small flame at the minimum level, which will cause the flame out
accidentally,

STEP T: Instaliation of NG Conversion Labed

Eecord the moded and serial number on the LP [ Propane Comversion Label provided in this kit

The infarmation can be obtained from the existing Rating / Serial label, Place the NG conversion label as close as possible to
the existing Rating / Serial label an the range.

Preparation

Before moving the range, protect any finished flooring and secure oven doors) closed w prevent damage.

The oven doorls) can be removed to lighten the load or to fit the unit through a doorway, Only remove iF nacessary. Do not
remave the griddle or any other component, Door remaoval should enly be done by a certified installer or service technician

Placement

Do mt lift or carry the oven door by the deor handle,

Usa an appliance dolly to move the ranges near the opening. Removea and recycla packing materials, Do not discard the
anti-tip bracket supplied with the range.

Leveling

Ralse the range to the desired helght by adjusting the legs, The legs can be adjusted by rotating clockwize to ralse or
wounter clockwise to lower the rang.

Anti=Tip Bracket

Ta prevent the range from tipping forward, the anti-tip bracket must be installed. Refer to the section of ANTI-TIP DEVICE,

Gas Supply Connection

All connections to the gas piping must be wrench-tightened. Do not over-tighten or allow pipes to turn when tightening,
When all connections have been made, check that all range controls are in the “0FF” peosition and turn on the main gas
supply valve
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If a Aexible metal connactor 5 being used, werify it is not kinked, then attach the gas supply line to the regulator on the
range, Open the valve and check for leakage by placing a liquid detergent solution onto all gas connections, Bubbles araund
connactions indicate a gas leak, If a leakags is determinad, close the shut-off valve and fix the connectians,

Leakage testing of the appliance shall be conducted according to the manufacturer s instructions, Use some soap water
|50% water and 50% soap) or a leakage detector at all joints and connections to check for leaks in the system. Do not use a
flame ta chack for gas leaks,

The appliance must be |solated from the bullding's gas supply plping system by closing its individual manwual shut-off valve
dusing any pressure testing of the gas supply piging systern at test pressure equal to or less than 0.5 psi |3.5kPa).

Getting Started

Before you start cooking, pleass take the following steps.

* Ramowe all the exterior and interior packing.

* Bamova the protective film on steel and aluminum parts,

« {(lean the range thoroughly with hot water and a mild detergent. Rinse and dry with a soft cloth to remove any residual ail

and grease left over from the manufacturing process.

» Check that surface burner components are assembled correctlhe

= Furnish the interior of the owen by Inserting the shelbves and tray.

Cooktop Operation

The burmer assembly containg all accessories n one set, The burmer cap must be seated c-_—-;
an the burner horizontally, Befer to the iHustration, Bumar cap

Ignition

Ter light up the cooktop burmeers, push the appropriate controd Bnab inand turn counter clockwise fa n g pasithon, Yo will
hear clicking noise — the sownd of electric spark igniting the burner, When one burmer is turned bo -'-"'. all burners will spark,
Sparking Wil continuse until the knob is not pressed, turn the knob 1o sdjust desired flame intensity.

The knob pointing ta “# is at the maximum fire level, Turning the knoeb to upside or downside can achisve smailer fire,
When the knob is turned to OFF pasition, the range will stap working and the valve will be shaut down,

HOTE: Qo not atiemnpt to disassemble or clean around any burner while another burner is om, Do ot touch any bumer cap,

burner base, or igniter while the igniters are sparking.

ACAUTlﬂm Mewer leave pans an a high setting unattended. Be careful when cooking food in fat or grease; it

can become hot enough to ignite,
sSmall and big lame:

A smaller flame will give the best results when simmering. Small flames offer predise cooking performance for delicate
feods, keeping food warm, melting chocolate or butter, and for cooking over low heat for long period of time.

The highest (larger) flame settings provide the maximum heat that is available on your range. This setting should be used for
heavy cooking jobs such as boiling water and cooking pasts.
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Flame intensity

* To adjust the flame intensity, follow the next step:

A Pull gut the kpok to acoess the regulating screw, located in the middle of the vabee stem.

B, Insert a small flat head screswdriver (2 mm wide and 70 mm long) inside the valve stem until you reach the far end,

0 ey

-

Pl

. By turning the screwdriver clockwise, the Hame intensity will decrease and by turning it counter-clockwise the
flame will increase,
D, When you turning it clockwise, make sure to not fully tighten the adjustrment screw, because if 2o, the gas will
completely cut and when you turn It counter-clockwise make sure to not loosen it to the maximum,
* When vou adjust the flame intensity, watch the flame when yau turn the knab.
¢ Any flame exceading tha bottom of the cookware is wasted,
= The flame showld stay steady and Bue in color. Impuarity in the gas supply may cause an orange flamme during initial

operation.

Power Failure

* [Fthe gas does not ignite within four secands, tum off the valve and allow at least five minutes for any gas to dissipate,
Repeat the lighting procedure

* |n the avent of 8 power failure, the surface burners can be lighted manually. Held a lghted match near a Burner and turm

the knob counter-cinckwise o “#o After burner lights, tween knob bo the desived setting,

Burner Grills
1. The grills must be properly positioned before cooking. Improper installation of the grills may result in scratching of the
cooktop and / or poor combustion.

7. Do nat operate the burners without a pan or utensil o the grills,
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ACAUTIDN The surface of the grill is hot after use, Please allow sufficient time for the grill to cood hefore

cleaning,

Cooktop cleaning tips

* To prevent the cooktop from discoloring or staining, clean cooktop after each use, and wipe up acidic or sugary spills as
sonn as the cooktep is cooaled,

= The sealed burners of yeur range are not secured to the cooktop and are designed to be removed easily. Bol overs or

spills will not seep underneath the cocktop, The burners should be cleaned after each use

Owen Light

The oven light is controdled by & push switch on the control panel

The light can be used while cocking or cleaning the oven.

nCAU T I DN Before replacing the cven light, make sure power i distonnected from the ebeetrical bow and the

oven is cooled completely, Disassemble the fight cover and replace the light bulb with a 25-watt halogen bulb. Install the
light cover properly.

Griddle Operation

ﬁ»CAUTlc,N Make sure to follow all the guidelines for a proper usage of the griddle. If you don't use the
griddle properly you risk damaging it and it will void the warranty.

Griddle position
The griddle can not be used on the middle grates. For a proper usage, the griddle needs to be on the left or right grates;
! - =
1 T sl B T
] T e - e
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Heat setting
The griddle is not designed for high heat usage, Higher termperatures will damage the monsstick coating ower time,
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Cleaning
Ta avoid injuries and damaging the griddle, always wait until the griddle has cocled down before washing or soaking it

watar,

Oven Operation

Owen lgnition

This oven is powerful It can reach 350°F in approximately 7 to 10 minutes, since the flame is ON throughout the
entire usage of the oven, This oven is not equipped with an automatic re-ignition system that will oycle OGN and
OFF throughout your cooking. Read the fellowing information to learn mare about the oven analog-like operating
system.

When using the oven, push and turn the oven knob counter-clockwise to the desired temperature (ex: 325°F) and
hold until the oven burner ignites. As it ignites, wait 5 to 10 seconds before releasing the knob. Mote that the
flame will ba large for the whols preheating process, Once preheated, the flame will automatically decrease in size,
indicating the oven is ready for cooking. Cpen the door, place the food inside the oven and wait wuntil the flame is
visibly larger before closing back the door (this may take 8 to 10 seconds).

The above steps are outlined due to the thermo-cut-off safety mechanism in which the safety device must always
remaim in contact with the flame in order for it to stay ignited, When the flame is large the contact is strong.

The oven is designed ta maintain the original selected cooking temperature. If a lower cooking temperature, than
the original preheating setting is desired, the oven needs to be re-lit manually by repeating the steps above.
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WARNING: iffailto light up the oven burner 3 times continuously, the oven might full of the gas, then open the oven

door to allow gas dissipating before operating ignition again. Otherwise, the oven may explode and the user will get hurt.

IMPORTANT: Safety device is equipped with the oven burner. When the flame goes off by accident, the gas supply will be

shut off automatically. You need to turn the control knob back to the OFF position and ignite again.

Ignition system

When the flame is on, release the knob, the sparking will stop.

Oven Baking Tips

1. Never cover any slots, holes or passages in the oven bottom or cover an entire rack with materials such as aluminum foil.
Doing so blocks air flow through the oven and may cause carbon monoxide poisoning. The aluminum foil lining may also
trap heat, causing a fire hazard.

Do not use aluminum foil on any porcelain surface. Doing so will damage the porcelain and affect its durability.

2. Position the racks before preheating the oven.

Preheating

Allow the oven to preheat before placing food in the oven. Preheating is necessary for good results when baking cakes,
cookies, pastry and breads.

The oven fan will be automatically switched on when the bottom burner is working. For fast preheating, turn the oven knob
to the “Broil” position. Wait for the oven to become hot, approximately for 3 minutes.

Note: Condensation or fogging on the inside of glass of the oven door is hormal while preheating and it will evaporate by

the end of the preheating.

Oven Function
Natural Airflow Bake occurs when heat is transferred into the oven from the bake burners in the bottom of the oven cavity.

Heat is then circulated by natural airflow. This is a traditional bake setting.

Convection Bake
The oven fan will be switched on when the bottom burner is working. Heat is transferred to all over the inside of oven cavity.

It provides a more even heat distribution inside the oven than regular cooking.

Convection Roast

The convection fan circulates the heat evenly over and around the food. Heat will be circulated over the food being roasted.

Broiler Operation
Note: Door must be closed during broiling operation.
The broil burner is located at the top of the oven. As broiling is done with the oven door closed, it is normal to add some

smoke flavor to the food.
Setting Broil

Turn the oven control knob clockwise to select the Broil feature. When broiling, heat radiates downward from the

oven broiler. The temperature of Broil feature is 500°F (260°C).

63



Oven Cleaning Tips

L. After each use, and once the oven is cocled, clean splatters and spills immediately,

2. Do nat allow feods with abigh sugar or scid content te remaln an the oven cavity surface,
1. Uze an oven cleaner to clean the oven cavity

4, Please use soft sabe to clean to clean up the enamel cooktop and enamel sven chamber,

Steam clean

In order for easy cleaning, you may 2dd maximum 200mi water to the groove of the fireproof plate at the botiom of oven

canity, D0 ROT pxcesd the groove, Switch on the aven te heat up and generate steam all owver the oven to soften the dird

attached to the cavity for easy cleaning,

Oven thermostat and temperature gauge

Thermaostat is equipped in the oven, when the ocven temperature reaches the setting, the thermostat will keep the aven

temperature stay relathvely stable. Actsal even temperature can be read from the gauge on the control panel.

EWAH N ING If the temperature of the gauge is not correctly matching with your setting when the cooker is

working for a period, please contact your local professional vechnicians to check, The user 8 NOT allowed to break up the
stove and adjust the oven thermostat directhy.

Care and Maintenance Recommendations

Stainless steel Use non-abragive stainless steel cleanar, apply small amount 1o a soft cloth, slightly wipe the
stainless steel surface, then towel drg. When wiping on the stainless steel surface, abways follow

the grain of the metal,

Burmer grills Clean with hot water and mild detergent or paste of baking soda and water. Do not immerse in
Owen rack guides weates, Towel dry
Biurrer pan Remowve surface debris before cleaning 1o help speed up the process and decrease the chance of
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scratching the surface during cleaning. Using mild abrasive cleaners or spray degreasers, clean and

rinse the surface and dry immediately. To clean hard water stains, use white vinegar and water,
Rinse and dry immediataly.

Cooktop burners

After cool down, use mild detergent or spray degreaser to clean. Rinse with water and towel dng.

Contral knobs

Using a damp cloth, wipe with a mild detergent or spray degreases: rinse and dry, Do not place in
dishwasher.

e imterior

U=z mild abrasive cleaners, spray degreasers. Use a razor blade to gently remove baked on foods

from oven cavity and window, For stubborn staims, spray with a mild abrasive cleaner or spray
degreadar, Clean the entire oven cavily with soap and water.

Pan Toclean the pan, discard grease and wash with hot water and mild detergent. Rinse and dry,

Troubleshooting Tips

Bofore you call for service

Range does nol opearate

Check that power is on.
Check that electrical power o range and home clrcult breaker 5 on.

Burners Do Mot Ligi’ﬂ: O Sp-:rI-:
Randomly

Electrical plug is not connected properly with a live power outlet.
3as supply mot turmed on.

Burner parts not replaced correcthy,

Hales in thie smmer rings of slits in the burper ings are clogged,
Clopged noezles, or wet bumers or electrodes.

A fuse In your home may be blown or circult breaker tripped,

Burners Have Yollow Or
Yelow-Tipped Flames

Burner parts not replaced correctly,

A vellow flarmes: Call for service.

B. Yellow tips on outer cones: Narmal tor propane (LP) gas.
€, Soft blue flames: Normal for natural gas,

If burner flarmes look Mu:m {.En.]. call far serivice.
Mormal burner flames should kook like m 8 or mml, depending on

the type of ges,

Burever Flames Very Large Of
Telow

The range may be connected to the wrang fuel type., Contact the persan whe installed
your range or made the conmersion.

Burmer Flames Cantamn Orange
Hickers

Alrborne dust; cool-mist humidifier; debris on or Inside burner.

Cwen Lights Do Mot Work

The light bulb is defective. Replace the bulb.

Owven Racks &re Hard To Side

Food ﬁué:: an: Bake Or Roast
Properhy

Do ot wse a cooking spray or other lubricant sprays to make it smooth,

Foafer t-::n oven ra:l:s. cleaning in the Care an-::l Marmenan:& 5e¢tmn

e = E S e e e T e e

The oven controls are |m|:rrﬁ|:|Ef|1.r sat. See the | Baking or Ft-nasllnz section.

Ciwen not prehested for enough time.

Incorrect cookware or cockware of improger size being used.

Racks in the wrong position, See the Baking or Roasting section.

se a fioil tent to slow down browning during roasting.

Crwen thermostat needs adjustment: Please contact the local professional technicians.

Food Does Mot Broil Properly

This model is designed for closed door broifing only. Always broil with the door closed.
The owen controls are not set at BROIL, See the Arailing section
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Irnpraper rack position.

Cockware is not suited for brodling.

Aleminum fod used en the breding pan and rack has net been fitted properly and shit as
recommended,

Owven Temperature Too Hat Cr
Too Cold

Oven thermostat needs adjustment. Please contact the local professional technicians.

Steam Froem The Vent

When wting the convection mods, 1T s normal 1o see steam coming out of the oven vent,
hs the number of racks or amount of food being cooked increases, the amount of visible

steam will increase

Burming Or Cily Cdor Ermdtting
From The \Vent

This is normal ina new oven and will disappear in some time.

Strang Odor

This is termporary. An odor causad by the insulation around the inside of the oven is

rormal for the first few times the oven is usad.

Comvection Fan Mot OF Al The

Time

Please contact the local professional tachnicians.

Condensatien Or Fogging On
The Glass of inssde of Oven
Do,

Condensation or fogging on the glass of inside of owen door is normal during the
prreheating of the oven and will evaporate usually By the end of the preheating cycle,

Cracking Cr Popgping Sound
During Cleaning

This is mormal. This s the scund of the metal heating and cooling dering both the cooking
and cleaning functions.

Exceniive Smoking Oocurd

Dwring Cleaning

The even is heavily sofled. Torn the aven contral knob te OFF, Opan the windows ta
exhaust. Wait until the oven is completzly cooled. Wipe up excess soil and do the
cleaming again.

Clesing the door caused the

oven flame out accidentally

When the oven temparature reaches the setting ternperature, the fame inade the oven
willl bre zemadl. Closing the door at the mandmum lame will cause the flamse out
accidentally, Please make sure the small Hame is going to be bigger before you close the
door {ne maore than 60s)

Wire diagram
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Caution: Label all wires prior o disconnection when servicing contrals, Wiring errars can cause improper and
dangeraus oparation. Verify proper operation after servicing.
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